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L’EVENTO/1

Nove giorni tra cultura e gastronomia
a Forlimpopoli con la Festa Artusiana

Incontri, degustazioni, show cooking dal 24 giugno al 2 luglio. Il programma

Nove giorni con il “bello e il buono” e il solidale. Dal 24 giugno al 2 luglio Forlimpopoli, cittadina na-
tale di Pellegrino Artusi, si trasforma nella capitale della cultura gastronomica italiana con la XXVII
edizione della Festa Artusiana. Un’ottantina di appuntamenti in programma tra incontri, eventi
culturali, riflessioni sul cibo, degustazioni guidate, show cooking, spettacoli.

Ad arricchire la festa pil di trenta ristoranti tipici dislocati nelle vie e piazze del centro, a cui si aggiun-
gono una ventina di stand di associazioni e citta gemellate, insieme a un'altra ventina di produttori.
Fil rouge dei nove giorni la cultura gastronomica nell'ottica di una forte impronta solidale con il
mondo agroalimentare, all'indomani dell’alluvione che ha duramente colpito la Romagna.

Tanti i centri di gravita della Festa, a partire da Casa Artusi dove sabato 24 giugno (ore 17.30)
si terrd un grande convegno su “La cucina italiana e la candidatura Unesco”. Sempre a Casa
Artusi ogni giorno alle ore 19 tornano gli Aperitivi insieme a narratori di storie, prodotti e pro-
getti. Si parte domenica 25 giugno con Luca Cesari, uno dei massimi storici della pizza. A
seguire una degustazione a tema accompagnata da una raccolta fondi a supporto della rico-
struzione di O Fiore Mio Hub di Faenza colpite dall’alluvione. Lunedi 26 & la volta di Graziano
Pozzetto con il suo Tonino Guerra, il cibo e linfanzia. Noi continuiamo a mangiare i piatti
della mamma; martedi 27 “Comunicare Artusi oggi” con il lancio del nuovo sito di Casa Artusi
e l'apertura del nuovo spazio polifunzionale su via Costa. Mercoledi 28 é la bicicletta al cen-
tro dell’aperitivo con Claudio Gregori; giovedi 29 L’ltaliano del cibo: continuitd e novita sulla
‘lingua artusiana’. |l finale & dedicato all’'incontro tra il Parmigiano Reggiano e il Gin Primo di
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Romagna (venerdi 30), mentre Giulia Ubaldi parla di antropologia del ¢ibo (sabato 1 luglio).
Sempre a proposito di riflessione sulla cucina d"oggi e al suo rapporto tra identita locale e globale,
sono dedicate alcune serate in programma alla Chiesa del Carmine e in Piazza Fratti in coda e
sinergia con gli show cooking: domenica 25 protagonista il cuoco della Formula 1 Luigi Montanini;
lunedi 26 Silvia Bernardini presenta insieme alle colleghe dell’'Universita di Bologna il progetto
Gastrowiki sulla comunicazione online dell’enogastronomia romagnola; mercoledi 28 il primario
di gastroenterologia Carlo Fabbri trattera di benessere tra corpo e mente; venerdi 30 “Cosa man-
geremo nel futuro” con Marco Della Rosa docente dell’ateneo bolognese; sabato 1 luglio la lingua
e le memoria cultural-gastronomica degli italiani all'estero con Anabela Ferreira dell’Universita di
Bologna. Martedi 27, giovedi 29 e domenica 2 sono previste delle tavole rotonde sui prodotti tipici
a cura dell’associazione CheftoChef EmiliaRomagnaCuochi che coinvolgeranno chef, produttori,
medici ed esperti di gastronomia.
Sempre all’Artusiana ogni sera la suggestiva corte della Rocca Ordelaffa ospita show cooking con
importanti firme della cucina.
Forlimpopoli, insignita del titolo Citta del Formaggio nel 2022, in occasione della Festa Artusiana
dedica una piazzetta infine anche agli incontri sui formaggi grazie alla collaborazione con Onaf,
I’Associazione nazionale assaggiatori formaggi. Al centro degustazioni e narrazioni alla scoperta di
territori italiani raccontati attraverso la loro cultura casearia.

Info e pregramma su www. festartusiana.it

= pr
o i vl et Torin T |
& i

Salvo per uso personale e' vietato qualunque tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.



