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2 XL BSBEN
PRIMA DI INIZIARE: CHI SONO

o R KSIEF IR ANHEHEFEL *  Professore ordinario Facolta di Giurisprudenza, Chuo

) University, Dottore di ricerca in Politiche Pubbliche
o WITTTRAERAIEE. Fedl. REHE. 1TE - BEREY
i, DX, A¥—F - T4, A 2UTTHE &

* Studi su amministrazione pubblica e finanza pubblica,
sistema tributario, sistema elettorale, controllo di gestione,

IHIEE 7 SHFER digitalizzazione, smart city, amministrazione e finanza locale
italiana, Regione a Statuto Speciale, ecc.
o A XU VBT ESA 1992-1993 =5/ TRIA ° =

F b R B = * Borsista del governo Italiano 1992-1993 Studi presso
Politecnico di Milano, Dipartimento di Scienze del Territorio

- PavrrZcHAb—U, €AY Ty

» Tradotto testi di Giovanni Sartori, Sergio Fabbrini, e Sabino

1] — — \ /J\
)—=, Y=/ - hv—COBFRPY Cassese, ecc.
c AXYU7 %}:Eﬁ?/ﬁ\/ﬂ\é\ 1 9 V7T horT4> * Socio di Accademia Italiana di Economia Aziendale e
7B IR EFHIRHEESE Societa Italiana dei Docenti di Ragioneria e di Economia
Aziendale
- AR UTREBENHERE (TIVT7=A%—
_ *  Membro Federazione Italiana Turismo Equestre e TREC
v INFTE)

(Sezione Emilia-Romagna)
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3  [M2UTFHEASE BEORELVEOM (FAML. 2020) FTORE
COME E NATA LA TRADUZIONE GIAPPONESE DI ARTUSI (HEIBONSHA, 2020)

« 2001F [BRICBIFZARXUTE] IZ, VR T L% 2001 incontro con Fausto Faggioli di allora Ca’ Bionda di
ZEonlficor——yHADERICHSS Civitella di Romagna durante un convegno in occasione di

. L. J s Ny “Italia in Giappone 20001”
« 2002k, YIDFEERLIIEE, FTATYT -

T4 - AY—Z v HISEE. Av—— vy HuEICENTT » Dal 2002, organizza ogni anno Workshop presso Fattorie
YR UXE-J—0 9y T YT —%ENE Faggioli sul territorio Romagnolo per e con studenti
universitari, docenti e ricercatori, amministratori, e
o 2007FET7 AN FRUFIC [A—Y - PILbw—] imprenditori giapponesi

AFEELCE. BARERDZ 73—
* Dal 2007, dopo la apertura di Casa Artusi a Forlimpopoli
« RA—-Z vy RF (MBFE. AHREFI-XF) THEE chiesto e promesso di occuparsi della traduzione
ZB Y
* Insegnamento presso 1'Universita di Bologna (campus
c 71y I7—7REFREFZEMuSeCDHEE T M LIRIES Forli) nel corso di finanza pubblica e presso 1'Universita di

. . Ferrara nel master (MuSeC
« SVIMAPOMIZER & HAR 7O = 7 MICSI ( )

B . 2 - I * Partecipazione alle ricerche SVIMAP
s EFF=ELyTYa s I TAEREFEICTCEREIRR

* Visiting Professor presso I'Universita di Modena e Reggio
Emilia
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REICET 2EKIEW
INFORMAZIONE (CHE SAPETE) DI ARTUSI

- 1891F Ak L ¥ E#475 « Prima edizione nel 1891 con 475 ricette
« 1911FF 18FR L > E# 790 + Ultima e 15ma edizione nel 1911 con 790
. BB S -
. E=E L OBENC L B =EE ¢ Inizia come autopubblicazione
. SEIREICLBA XY TE—ABHEL . Prodqtto dalla collaborazione con i
#- lettori
. RERBICBELE [(4Y FHEE| © . C,on 1. 1nt.en21o¥1e di reahzza;e 1'Unita
EZaq d’Italia via la lingua e la cucina

 Sistematizzazione della cucina italiana
basato alla cucina casalinga
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INFORMAZIONE SULLA TRADUZIONE GIAPPONESE

)7 )L l\  — :/ EE@_ZOOE ), ZOZOE [ SIZ FL * Pubblicato da Heibonsha nel 2020, bicentenario
*_'L_ LU ﬁ_- artusiano

. 2020 E.] H *]J H}i%— 1 EIJ % J ’/ﬁ' 1000 I::|Z|§ * Prima edizione prima stampa 1000 copie: luglio 2020
— - ¢ Prima edizione seconda stampa 500 copie: dicembre
+ 2020412 B IR 2/ F4T 500 S 7
== ih—h—
- BEFEROLER  Anche nel formato e-Book
ZIN
s A XYY &*%ﬁ% ]Z J[?J?Jjj g0 é] nR ll:l:ll H}i * Con il contributo del Ministero degli Affari Esteri e
Ej] ﬁym 51— - I ,ﬁj . H £ della Cooperazione Internazionale italiano per
\TI Y 7=0~v—= v MNXLEER traduzione, della Fondazione Casa Artusi, e della
) Ej] Ey, % % T % Regione Emilia-Romagna
. %g . % 'ﬂ% IH-%—S ’?@ — ¢ Tradotto e curato da: Hiroko Kudo

* Tradotto da: Etsuko Nakayama, Motohiko
Hashiramoto, Hiroko Nakamura

« R LTV ERTE., PNE
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6 ROFTER
CHI SONO I RETTORI GIAPPONESI

- KRELHF (MIARE1RI100058124 4 B - Grande aspettativa (le prime 1000 copie
¥ & Tt della prima stampa vendute in 4 mesi)

- 42D TRIERERE. REERBERE. * Operatori del settore (in particolare
RIEFFRIIEBEAA. 4 XY 73Xk della cucina italiana), amante della
ORFEBREADE LD S cucina (italiana), amante della cultura e

X : della storia italiana
e RyLZY—J - TIhEo—PDAY | | |
& DEEF A 5 * Chi attratta dal fascino personale di

Pellegrino Artusi

« 10/ =B E TH © D20FEE TDEZEA —_ " =
0),““5%75\ (&%%E%) 1 €logla la grande impresa compiuta

— dall’autore in eta avanzata (longevita

sana)
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SNPANCE

ATTUALITA DEL LIBRO DI ARTUSI

77 VR ZLH—WICAERDEDERL &
2 UEORIER O R~ DRBE AL

« NEKEBDOZHCA XY TEDOHNEGEA DR
RN, ELWA XY TEREOILE

HFORTIHORF, FIRET, BF, E
- BEe. IFRAEOHBDEY AT N,
TR AREREBZIH L WEar b5 d 5
&L D BB

REFPLZOMOBZHLRIMICEDNTIT
hns, HisOEFO BT

SRE. HHX A -t T A v IRLD,
EEBRM. 8O

Critiche alla tendenza del mondo culinario di
allora, che elogia tutto che deriva dall’estero,
soprattutto da Francia

Critiche al abuso dei termini stranieri e della
influenza della lingua straniera sulla lingua
italiana, elogia della bellezza della lingua italiana

Uso delle scienze (nutrizione, farmacia, medicina,
anatomia e ingegneria) e reinterpretazione della
tradizionale cucina casalinga

Rivalutazione della cucina regionale da nutrizione
e dalle prove scientifiche

Valutazione di alta qualita, freschezza, autenticita,
prodotto nazionale e/o locale, di stagione
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ATTUALITA DELLA PERSONALITA DI ARTUSI

- BEHABEOFLET, ALY EEE  Uno spirito libero e patriota
© TaLyYVaBER KREFLELDOD ¥ T + Dopo trasferimento a Firenze, mentre lavorava
Y 7 BROXACANRF DERS ERBMATD con suo padre frequenta circolo di intellettuali,

DY A A in particolare le lezioni di antropologia di

- WEORH. BHLSFESIE BETEST & Professor Mantegazza

I 7Y¥F a7 & L THEBADELZRD S . = =
* Dopo le morte dei genitori, lascia il lavoro e

. —FBoOT7VNLTLF—THY, hDoA /) T — vive di eredita. Inizia interessarsi a cucina
X, RADIBRICHEBL, FTLLEHDADELA

=W LR OMBAR Y AND T &S B ¢ Una specie di entrepreneur e innovatore,

curioso di nuova informazione e appassionato
- SRELTEBINZIIREV S EEERS (B delle nuove tecnologie e di conoscenze
BOWMRNT?)
* Vive attivo e sano fino ad eta di 91 anni (grazie

alla buona cucina?)
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ATTUALITA DEL LIBRO IN CONTESTO NIPPONICO

[ SWB] DEEME

R EERIFE & 980+ K13 o0 BB 21
EHOBMYSmBAaBMOER. #b
FEHEYE
HEEOHEICLBLIE, FRICE
BRI EDILCLIE

HigEEN L, HDHWIEEEICE DL
%< DITEY—F (FRIFLERFDRE
FEDFRITR &)

Importanza di mangiar bene

Rivalutazione della cucina casalinga e
cucina locale (autenticita)

Uso del materiale di stagione e di
qualita, possibilmente locale (km zero)

Ricette sviluppate con la
collaborazione dei lettori, ma basato
sulle sperimentazioni e scienze

Ricchi aneddoti di costume locale e

dai fatti storici (e.g., pandemia)
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TRBHYDEI TTVE L
GRAZIE DELL’ASCOLTO

Prof. Dr. Hiroko Kudo

hirokokd@tamacc.chuo-u.ac.jp
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