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Universita di Parma Il comitato scientifico ha presentato le ragioni della candidatura

La cucina italiana patrimonio Unesco?
Un mosaico culturale unico al mondo

M La cucina come sosteni-
bilita, come condivisione
delle diversita culturali e co-
me elemento identificatorio
di un popolo. Queste in sin-
tesi le motivazioni della can-
didatura della cucina jtalia-
na a patrimonio culturale
immateriale Unesco. Un
dossier presentato a marzo e
la cui risposta arrivera nel
2025.

Una candidatura che nel-
I'ambito accademico & stata
illustrata per la prima volta al-
I"'Universita degli studi di Par-
ma, durante un convegno in
aula magna: «La cucina italia-
na patrimonio Unesco?», or-
ganizzato dall'Ateneo in col-
laborazione con la Fondazio-
ne «Parma, Citta Creativa
Unesco per la Gastronomia»
e il Comune. La candidatura,
approvata dal consiglio diret-
tivo della Commissione na-
zionale italiana Unesco, & sta-
ta proposta dal Comitato
scientifico, presieduto da
Massimo Montanari (profes-
sore emerito dell’Universita
di Bologna) e che ha portato
avanti le istanze di tre comu-
nita: I'Accademia italiana del-
la cucina, la Fondazione Casa
Artusi e l'antica rivista «La
Cucina Italiana». [ lavori del
convegno sono stati aperti
dal docente di Storia econo-
mica dell'Universita di Parma
Stefano Magagnoli: «Questo &
un evento che vuole essere
importante per la comunita
accademica ma anche per la
citta e la provincia» ha detto
Magagnoli. «La cucina italia-
na ¢ gia patrimonio dell'uma-
nitd - ha aggiunto il sindaco
Michele Guerra -. Un valore
che ci rende empatici con le
realta straniere che incontria-
mo. 1l cibo non & perd solo

un'esperienza mangereccia,
ma dobbiamo promuoverlo
come un'esperienza cultura-
le: ecco perché il dossier della
candidatura & un'occasione
di percorso per far riflettere
tutta la comunita e per farla
crescere. Vorrei che Parma
facesse tesoro di questo dos-
sier: la cucina italiana & un
esempio del saper fare del
nostro Paese che & unicon». Il
sindaco ha poi posto l'accen-
to sulla missione sociale del
dossier, proprio per diffonde-
re un'educazione sulla cultu-
ra del cibo che serva ad evita-
re i pericoli connessi alla glo-
balizzazione. 1l presidente
Montanari si & quindi soffer-
mato sulle ragioni della can-
didatura: «<Non esiste un mo-
dello unico per rappresentare
lacucinaitaliana. L'Italia & un
piccolo Paese ma con tanti
microclima differenziati e
con una storia di culture di-
verse. E bene parlare di una
cucina italiana come molti-
plicazione delle realtd locali,
che fanno parte di un sistema
dinamico in cui ciascuna dia-
loga conle altre. La nostra cu-
cina & uno spazio di condivi-
sione delle diversita, come un
mosaico con tessere diverse
che insieme costituiscono un
disegno. Il meccanismo ita-
liano & poi quello dello scam-
bio. Ogni citta rappresenta la
cultura gastronomica del ter-
ritorio e se le citta rimangono
dove sono, i prodotti dei ter-
ritori no: da sempre la nostra
& una cultura che viaggia e i
prodotti circolano. Per cui il
dossier si basa sulla sosteni-
bilita, sulla diversita biocul-
turale e sulla condivisione
delle diversita che avviene sul
piano orizzontale del territo-
rio ma anche sul piano verti-

Aula

magna
Da sinistra,
Magagnoli,
Montanari,
Tentoni,
Andrei,
Fossati,
Guerra

e Ballarini.

cale-sociale, La cucina per gli
italiani & poi un aspetto fon-
damentale della loro cultura,
Gli italiani parlano sempre di
cucina: un segno identitario
molto forte». Un patrimonio
collettivo, come ha riportato
in un videomessaggio la pro-
fessoressa di Storia della lin-
gua italiana dell'Universita
per stranieri di Siena Giovan-
na Frosini su «L'Ttaliano del
cibo», a partire da Dante e
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un sognon. Laila Tentoni del-
la Fondazione Casa Artusi ha
parlato del «metodo artusia-
no, che & un patrimonio im-
materiale importantissimon».

]
Il rettore Paolo Andrei

«Una grande opportunita per il nostro territorio»

1} Il rettore Paolo Andrei ha
subito ricordato che la can-
didatura «& un'opportunita
per il nostro temitorio, da
sempre vivace sui temi del-
I'alimentazione, che qui ha
radici storiche, fondamentali
per guardare avanti. Senza
dimenticare la presenza del-
I'Autorita europea per la si-
curezza alimentare. Tutto

I'ambito food & per il nostro
Ateneo un vero asset stra-
tegico. L'Universita di Parma
sta diventando punto di ri-
ferimento in materia di ali-
menti e nutrizione, forte an-
che della collocazione al cen-
tro della Food Valley: questo
nella piena consapevolezza
del ruolo cruciale delle filiere
agroalimentari come motore

di sviluppo e fulcro di una
strategia di sistema territoria-
le di area vasta, nella quale la
collaborazione pubblico-pri-
vato & fondamentale. Su que-
sti temi Parma e la sua Uni-
versita possiedono un know
how indiscusso, costruito nel
tempo, che pud essere una
risorsa preziosa anche per
questa candidatura».

Un ricettario tradotto in tutto
il mondo. Il professore emeri-
to e presidente onorario del-
I'Accademia italiana della cu-
cina Giovanni Ballarini ha ri-
cordato la data del 1953,
quando I'Accademia & stata
fondata da Orio Vergani: «Og-
gi ha 70 anni, oltre 80 sedi al-
I'estero, 220 in Italia e pil di
7.500 accademici associati -
ha spiegato Ballarini - Volon-
tari che hanno il compito di
monitorare continuamente
la cucina italiana, anche all'e-
stero». E a proposito della
cultura immateriale, il pro-
fessore preferisce adottare la
parola «anima»: «Trovare l'a-
nima nella nostra cucina - ha
proseguito -, L'anima che
apre lo spazio all'inconscio,
che rende la cucina diverse
dalle altre. Quando all'estero
mangiano un nostro piatto
pensiamo all'ltalia: l'incon-
scio alimentare & l'identifica-
zione della nostra cucina». E
alla fine il presidente dei Mu-
sei del cibo Mario Marini ha
chiesto: «Quali possono esse-
re le azioni che Parma pud
mettere in campo per portare
avanti questa candidatura®.
E la Fossati ha risposto: «Ab-
biamo davanti due anni di at-
tivita da concertare con il mi-
nistero. Per cui & bene orga-
nizzare un tavolo per realiz-
zare un dialogo costruttivo».
«Per aiutare il percorso - & in-
tervenuto Montanari - sono
funzionali quelle azioni che
sostengono un confronto tra
la cucina locale e quella na-
zione in una dimensione
condivisa. La cucina & rela-
zione». E Ballarini ha conclu-
s0: «Signor Marini, abbiamo
un grosso impegnon.
Mara Varoli
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