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il Tortellino Trad PG
di Castelfranco Enilid Qg

~

L’evento
internazionale

» diMaria Vittoria Scaglioni

Castelfranco Gianni degli
Angeli era anche ieri in piaz-
zaRomaadistribuire tortelli-
ni, anzi, il tortellino tradizio-
nale di Castelfranco”, come
citiene a sottolineare. La sua
associazione San Nicola, as-
sieme alle maestre sfogline,
nonsi ferma mai; nel mese di
settembre hanno servito
2300kg di tortellini in piazza
a Castelfranco, tutti natural-
mente con sfoglia tirata al
matterello e cotti in brodo di
cappone. «leri a Modena ab-
biamo organizzato non solo
la degustazione del nostro
tortellino, maanche unlabo-
ratorio durante il quale le
maestre sfogline hanno mo-
strato alla gente come si fa».
Sono proprio le maestre sfo-
gline il cuore dell’associazio-
ne, che oggi portano la no-
stra tradizione anche nel re-
sto del mondo. «Abbiamo

Da Castelfranco agli Stati Uniti

per preparare i tortellini

Sfogline a Indianapolis
per lafesta della Pagani

duediloroaIndianapolis per
preparare i tortellini e servirli
ai clienti della Pagani Auto-
mobili, che ha organizzato
I'evento. Saranno accompa-
gnatedaunochefstellato, Lu-
ca Marchini, e daranno lu-
stro al prodotto utilizzando
gli strumenti e la preparazio-
netipicaamano».
Nonelaprimavoltacheac-
cade:le sfogline della San Ni-
cola sono state anche a Palm
Beach per i 75 anni del mar-
chio Ferrari. Insomma, tutti
orgogli del territorio, che an-
che all'estero vengono ap-
prezzati per qualita e per la
lunga tradizione che porta-
no. «Le nostre iniziative sono
varie: dopo essere stati a Mo-
dena, giovedi prossimo, il 13
ottobre, terremo una lezione
aForlimpopoli, tutto sempre
incentrato sul prodottoiconi-
codel territorio: iltortellino.”

Teri
aModena
degustazioni
¢ laboratori
in piazza
Roma

Un anno

record
culminato
con lasagra
di
Castelfranco

Degli Angeli: «Cosi portiamo

la nostra tradizione nel mondo»

L’associazione inoltre non
ha mai smesso di fare la Sa-
gra del Tortellino, ma questo
estato unanno record e han-
no partecipato alla degusta-
zione migliaia di persone. Il
gruppo delle Maestre Sfogli-
ne di Castelfranco invece in-
segna l'arte della sfoglia an-
che ai pilt giovani, per tra-
mandarlaalle generazionifu-
ture e farle entrare nel mon-
do enogastronomico emilia-
no. «Non siamo dei puristi;
certo preferiamo i tortellini
inbrodo ecottinelle pentole,
non nelle padelle come fan-
no tanti oggi, ma cio che vo-
gliamo dipit1&solo continua-
re a gustare il cibo dei nostri
nonni». Gli ingredienti sono
fondamentali: solo prodotti
Dopelgp, comelamortadel-
la di Bologna Igp, prosciutto
di Modena Dop, Parmigiano
Dop... equando cisonoque-

stiprodotti, lanecessitadiin-
farcire il tortellino con ripie-
ni della nouvelle cuisine non
esiste. Basta farli com’era
una volta. E Gianni Degli An-
geli citiene a ricordare che il
tortellino, per quanto ormai

Negli Usa

Le rappresentanti
dellaSan Nicola

sono accompagnate
dallo chef Luca Marchini

giriilmondo, & nato a Castel-
franco. «D'altra parte il tortel-
lino & un abbraccio, assomi-
glia a due ali che si uniscono
e ai due estremi ci saranno
anche Modena e Bologna,
maCastelfranco &alcentro».
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Protagoniste
Nellefoto,

le sfogline
della

San Nicola:
duediloro
sano
alndianapolis
perlafesta
della Pagani

Italia Nostra

«Villa Sorra,
un progetto
inadeguato»

Castelfranco Un progetto
che, secondolaonlus perla
salvaguardiadeibeni cultu-
raliItalia Nostra, ha poco a
che vedere con la valenza
storica della struttura. Al
centro c'g il piano perlari-
qualificazione di Villa Sor-
ra: «Il progetto previsto dal
documento “Saperi-Sapo-
ri” ¢ inadeguato per quel ti-
podistruttura», fanno sape-
redall’associazione.

Il progetto coinvolge di-
verserealta, che complessi-
vamente dovrebbero inve-
stire poco pit1 di sette milio-
nidieuro. DallaRegione al-
la Fondazione di Modena,
passando per il comune di
Castelfranco el'Unione del
Sorbara. «Quello di Villa
Sorra - fanno sapere dalta-
lia Nostra - & un disegno
che non tiene conto delle
valenze storico-culturali
dello spazio. Ad esempio,
la proposta diinsediare cu-
cine e ristorante al piano
terra dell'edificio delle scu-
derie, ancora perfettamen-
te conservate nell’assetto
funzionale originario, com-
porta, conla parcellizzazio-
ne degli spazi, I'integrale
cancellazione della specia-
le tipologia storica». Per-
cio, secondo l'associazio-
ne, & da valutare «un nuovo
progetto, magari prenden-
do spunto da quanto di
buono fatto nel parcodi Vil-
lareale diMonza.Li, unaso-
cietimistacompostadaRe-
gione ed enti pubblicigesti-
sce la struttura come uno
spaziostorico pervisite gui-
date, il parco come verde
apertoal pubblico elatenu-
ta agricola come area per
una coltura sostenibile. Al-
lo stesso modo, le attivita di
ristorazione sono stretta-
mente funzionali alla frui-
zione del bene pubblico, e
non costituiscono il centro
del progetto». E.B.

Lampioni spenti, la rabbia dei cittadini

Ravarino Perplessita dei residenti: «Alle 6.30 tanti studenti lasciati al buio»

Maurizia
Rebecchi
lIsindaco

di Ravarino:
«Pocherisorse,
alcunitagli
necessari»

ddi ErnestoBossi

Ravarino Loavevamo rac-
contato un mese fa, quan-
doladecisione erastata pre-
sa. E adesso, nel momento
incuil’orariodiluce comin-
cia a ridursi, emergono le
prime difficolta. A Ravari-
noalcuni cittadini espongo-
no suisocial la propria opi-
nione rispetto alla riduzio-
ne dell’'orario di funziona-
mento dei lampioni nel
paese. «Al mattino, verso le
6.30, ci sono tanti studenti
che percorrono la via prin-
cipale verso la fermata del-

bianchi@agenziaprimapagina.it

la corriera a piedi, senza il-
luminazione. Non & rischio-
s0%», si chiede un abitante.
Alle 6.15, infatti, le lumina-
rie si spengono. Una deci-
sione sofferta ma necessa-
ria, perché come racconta-
to dalsindaco Maurizia Re-
becchi qualche settimana
faalla Gazzetta, «conil caro
energia le risorse sono po-
che e si devono tagliare al-
cuni servizi». Un aiuto, pe-
10, potrebbe fornirloilcam-
bio di orario del prossimo
30 ottobre, quando le lan-
cette sisposteranno un'ora
indietro. Al mattino, cosi, al-

le 6.30 il sole comincera a
sorgere. Nellasperanza, pe-
rb, che si possa tornare al
piitpresto allanormalita. @
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Pericoli

[ lampioni
vengono
spenti
alle6.15
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