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Fo r lì

FORLI M POPOLI
La cittadina di Forlimpopoli è
pronta a festeggiare, giovedì, il
compleanno di Pellegrino Ar-
tusi con la cerimonia di conse-
gna del Premio Artusi 2022 al
regista Pupi Avati preceduta
dalla cena stellata di Tramonto
DiVino.

Il premio dedicato al cittadi-
no più illustre di Forlimpopoli
viene assegnato ogni anno dal
Comune su proposta del Comi-
tato scientifico della Fondazio-
ne Casa Artusi a un personag-
gio che si sia distinto per l’origi -
nalità e l’importanza del con-
tributo offerto alla riflessione
sui rapporti fra uomo e cibo.
Nell'albo d’oro della manife-
stazione tanti i nomi a cui è sta-
to consegnato il riconoscimen-
to, tra questi Ermanno Olmi
,Vandana Shiva, Muhammad
Yunus, Eduardo Galeano, Car-

Premio Artusi
al regista Pupi Avati
e cena stellata

lo Petrini e don Luigi Ciotti.
Quest’anno il premio è stato

attribuito a Pupi Avati «per es-
sere riuscito a rappresentare
nella sua opera i caratteri es-
senziali della cucina di casa e a
nutrire l’immaginario colletti-
vo con forme e figure emble-
matiche in grado di cogliere lo
spirito autentico della convi-
vialità familiare». La cerimo-
nia di consegna del Premio Ar-
tusi si terrà giovedì alle 21.30
nell’arena di piazza Fratti (cor-

te della Rocca). A seguire sarà
proiettato il documentario di
Adriano Pintaldi “Pupi Avati,
la tavola racconta”, che docu-
menta nel migliore dei modi il
rapporto del regista bolognese
con la cucina, le tradizioni del-
la tavola, la cultura del cibo. Il
documentario racconta, infat-
ti, attraverso le sequenze dei
film del regista, l’i mpo rt an za
riservata alla ritualità della ta-
vola vista come momento di
aggregazione e catarsi. Indi-
menticabile, ad esempio, è il
menù di venti portate per il
pranzo di fidanzamento nel
film “Storia di Ragazzi e di Ra-
gazze”.

I festeggiamenti per il com-
pleanno di Pellegrino Artusi si
apriranno già alle 19 quando si
andrà “A Cena con Tramonto
D i V in o ”, nuova tappa del tour
del gusto dedicato alle eccel-
lenze dell’Emilia-Romagna. La

La città è pronta a festeggiare, giovedì 4 agosto,
il compleanno di Pellegrino con una serie di iniziative

FORLI M POPOLI

Il regista Pupi Avati riceverà il premio Artusi
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cena sarà allestita en plein air
in piazza Garibaldi, sotto la
Rocca. A interpretare i prodot-
ti Dop e Igp della Regione sarà
lo chef Paolo Teverini dell’as -
sociazione CheftoChef Emilia-
romagnacuochi insieme a Car-
la Brigliadori, maestra di cuci-
na della scuola di Casa Artusi.
Due i piatti proposti con parti-
colare riferimento alla cucina
artusiana: il Risotto come da
ricetta 87 del manuale Artusia-
no (Riso del Delta del Po Igp,
Scalogno di Romagna Igp, fi-
lange di Mortadella Bologna
Igp, sugo di Vitellone Bianco

dell’Appennino Centrale Igp) e
il dessert gourmet Squacque-
rone Cake alla Pesca Nettarina
di Romagna Igp.

A servire i prodotti i ragazzi
dell'istituto alberghiero Artusi
coordinati dal maitre Stefano
Buda e dallo chef Walter Con-
vertito. I vini in abbinamento
ai piatti sono le “e c c e l le n z e ”
della Guida Emilia Romagna
d a B e r e  e  d a M a n g i a r e
2022-23. Costo 35 euro, per
prenotare shop.emiliaroma-
gnavini.it fino a esaurimento
posti.
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DOCUM ENTARIO
SU AVATI E LA TAVOLA

Nel corso della serata
sarà proiettato
il documentario
di Adriano Pintaldi
“Pupi Avati, la tavola
racconta”




