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I l Prima SETTIMANA della CUCINA ITALIANA nel MONDO 2016

42 eventi in 19 Paesi

Algeria, Anggergtina, Cile, Cina =Hong Kong, Filippine, Israele, Libano, .
Marocco, Peru, Stati Uniti, Sud Africa e Tunisia Francia, Belgio, Germania,
Polonia, Finlandia, Portogallo e Principato di Monaco

THE EXTRAORDINARY

ITALIAN TASTE

\RTUSI

Seconda SETTIMANA della CUCINA ITALIANA nel MONDO 2017

50 eventi in 11 Paesi
Argenting, Brasile, Cile, Cina, Filippine, Stati Uniti Albania, Grecia, Olanda,

EVENT!| REALIZZATI Pofonia, Romania, Svezia

NEGLI SCORSI
ANNJ Terza SETTIMANA della CUCINA ITALIANA nel MONDO 2018

oltre 50 eventi in 8 Paesi

%rgentina, Brasile, Canada, Cile, Filippine, Romania, Stati Uniti (Miami) e
unisia

In collaborazione con Ambasciate Quarta SETTIMANA della CUCINA ITALIANA nel MONDO 2019

italiane all' estero, Istituti Italiani di . .
Cultura, Camere di Commercio Oltre 50 eventl In 10 Paesi

ltaliane all" estero, ICE, Regione Argentina, Brasile, Camerun, Filippine, Francia, Giappone, Germania, Kenya,
Emilia-Romagna, Associazione Ste% Uniti (California-San Francisco) e Svizzera
Emiliano Romagnoli nel Mondo e
tanti altri




La QUINTA edizione della
SETTIMANA della CUCINA
ITALIANA nel MONDO

coglie la ricorrenza del bicentenario della
nascita di Pellegrino Artusi, padre della
cucina domestica italiana, proponendo un
focus sul rapporto essenziale che lega
patrimonio gastronomico italiano e suoi
territori d’_origine, individuando come tema
portante "Saperi e sapori delle terre italiane,
a 200 anni dalla nascita di Pellegrino Artusi”.

Un importante messaggio che dovra essere
trasmesso durante la manifestazione sara sul
valore della dieta post Covid: la Dieta
Mediterranea vista anche come strumento di
difesa contro la possibilita di ammalarsi.
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Settimana della Cucina

'taliana nel Mondo e Covid-19

I 2020 e stato segnato da una
pandemia globale che ha reso
iImpossibile gli spostamenti da uno
Stato all’ altro.

Questo pero non ha fermato la_ quinta
edizione della Settimana della Cucina
'taliana nel Mondo che, avvalendosi
nei mezzi digitali, ha mantenuto e
ampliato la rete di Enti ed istituzioni in
tutto il mondo interessate a divulgare
e tutelare cio che riguarda il Madg in
ltaly; dai prodotti stessi ai valori di
tipicita e convivialita che |
caratterizzano |" italianita a tavola.

ey — SHE— THE EXTRAORDINARY
Ministero degli Affari Esteri . .
@Bz  © della Cooperazione interazionale . ITALIAN TASTE
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Presidente Casa Artusi
nnnnnnnnn

Univers| jome (] o 4 v L Presidente di Origin Italia
L}
Luca Pireth = Nicola Cesare Baldrighi

In Collegamento con il Maeci

Lancio della V Settimana della Cucina ltaliana nel Mo




NORIWAY

SUMDEN
tk 833 k“"""{' KAZAKHSTAN O
D STATES UFg e .

- - O\tre 90 eventi in 34 PaeS|-"'- g

Argentina, Australia, Brasile, Camerun, Canada, Cina, ’

Colombia, Croazia, Francia, Germania, Giappone,

Grecia, India, Israele, Italia, Kenya, Libano, Lituania,

Malta, Nuova Zelanda, Portogallo, Repubblica Ceca,

Repubblica Dominicana, Romania, Russia, Spagna,

Sudan, Svezia, Svizzera, Taiwan, Thailandia, Turchia, INDONGAIR

U.S.A, Vietham.
CHILE| - T AUST LIA




ANAZIONALE .
GASE %

l e " Associazione Dimore Storiche Italiane
rilancia un tema strettamente legato alla
tradizione italiana, raccontando la storia
di alcune tra le piu belle cucine delle
dimore storiche presenti nel nostro
Paese, ripercorrendo la storia di 25 tra le
piu belle cucine di ville, castelli e palazzi
italiani. Inoltre, sempre online sono
consultabili 40 ricette, custodite e
tramandate di generazione in
generazione. Si tratta di ricette tra le piu
particolari ed emblematiche della
tradizione culinaria dei territori in cui le
dimore insistono, rappresentative
dell" identita enogastronomica delle
regioni italiane.

Cucine storiche e ricette
antiche




Tokyo, 11 novembre ::_:é:lrig%o |
Online talk T o cotri 4 2 2R 2

i D2 E & O RO
«La scienza in cucina e I arte di
mangiar bene» e stato tradotto in oL P ST p =
giapponese e pubblicato dalla casa ‘ |
editrice Heibonsha a luglio 2019. La

professoressa Kudo Hiroko, che ha

guidato il progetto di traduzione, il

Direttore dell'lstituto Paclo Calvetti e

" Addetto culturale Andrea Raos i

hanno condotto un talk intervallato X IR

dalla lettura di alcune delle ricette piu - il
interessanti contenute nel libro.




—<”/ The Italian Way: Mediterranean Diet vs.
Food Waste, con il Professor Andrea
Segre (Universita di Bologna), mettera
In risalto le caratteristiche della dieta
mediterranea come modello per uno
stile di vita sostenibile seguendo il suo
motto "pensa localmente, agisci
globalmente" - un motto, che sottolinea
Il legame tra azioni collettive e
personali e il loro impatto il nostro
mondo.



Wisconsin, 19 novembre

Webinar WISCONSIN

SITY OF WISCONSIN-

Laila Tentoni, Presidente di Casa
Artusi in conversazione con la
Professoressa Grazia Menechella sul
tema dell’ importanza della cucina
domestica ai giorni nostri.




—— — “Masterclass:
Embassy of Italy N ov Risotto with Five

Washingtan Tomatoes and
Grana Padano

MR
webinar “Food 12:30PM
@ Treasures from Emilia EST with Cristina
Romagna” Bowerman
12:30AM  with Silvia Mazza (Chef of
EST (Emilia Romagna Michelin-star

Tourist Board), Carla

Brigliador (Cass restaurant Glass

Artusi Cooking Hostaria, Rome,
School), Francine Italy)
Segan (food historian)
click here click 200m
watiowal here
Bsvp /AL 5
. .
M Ia I I . I, 1 9 nove I . b re @ “No k:!cl_\up on Ist ed. “Carol Field Award"
Teali spaghetti” - the @ = 3
o Cc!nso_lato Generale d'ltalia e ke p_rtz_e;enfe_d tothe Atmencfan
Miami LA, ichop cot s cook SE citizens in recognition o
asterclass online e o
6PM like an Itallan_ R 3IPM culture and products
PST b Ale Gambini PST atitalian Consulate General
?\It:i-?e( zoom (by invitation only)

| Professor Massimo Montanari, e

intervenuto in una Masterclass

parlando di “Health and good taste
In Artusi”




o

Nord America, 19
novembre
Cooking VTC

con APT servizi ER  [JGH e .Tgv

. webinar “Food
@i Treasures from Emilia
=" Romagna”
12:30A with Silvia Mazza
EST (Emilia Romagna
Tourist Board), Carla
Brigliadori (Casa
Artusi Cooking
School), Francine
Segan (food historian)

click here

RSVP ”:4[/4 e
#% “No ketchup on . Isted. “Carol Field Award"
@ spaghetti” - Fhe @‘ presented to the American
complete guide on how citizens in recognition of
LA t-° shop, ea.t, and cook SF support to the Italian food
6PM like an 'ta"a"_ ) IPM culture and products
PST Ale Gambini PST atitalian Consulate General
lick invitati
% é = zoom (by invitation only)
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Ministra delle politiche agricole alimentari e foresial ) N Presidente Casa Artusi

Teresa Bellanova mor i Promonion e Lalla Tentonl

................

Universitad Campus Biomedico di Roma : Presidente di Origin Italia
Luca Piretta ) T AT o Nicola Cesare Baldrighi

In Collegamento con il Maeci
Lancio della V SeHfimana della Cucina ltaliana nel
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Tel Aviv, 23 novembre

Incontro online

"Pellegrino Artusi: un viaggio - | —(,
nella storia della gastronomia .4 4 g "
italiana" a Tel Aviv con Massimo
Isola, Sindaco di Faenza e
Martina Liverani, food journalist.
Seqgue |" esecuzione di un menu
artusiano realizzato dalla chef
EFmanuela Panke.




Montréal, 23 | e 1

novembre —<l,_ | 1™ 'i Casa Artus
Webinar f ,

Laila Tentoni interviene -
all" incontro per raccontare |l
lavoro di promozione delle
pratiche domestiche in
collegamento tante
testimonianze delle nonne
italiane emigrate all’ estero
che han portato con loro |l
saper-fare della cucina
italiana.




Praga, 24 novembre —(”/ ~g

AAAAA

Webinar

@ Bratislava —(u

4\ | \ ‘- y&/‘;y"‘ “ \\.“] -
«Pellegrino Artusi, il primo blogger R O )
o ¢ » oY n \
gastronomico» il »

Intervento del Professor Massimo Montanari



CUCINA IT#
NEL MC Casa Artusi

Lione, 24 novembre

Video conferenza

ISTiTuTo

2t italiano "
D\CUAE&

LIONE

In occasione del 15° anniversario della
cooperazione franco-italiana (Associazione La
Bonne Europe) e il consolidato rapporto Lyon- |
i | i & R A” d | = COMUNE DI
Beaujolais & Romagna Alleanza del gusto, R &1 forumporou
e 5 e . . INn Collapborazione con s )
festeggiano il Bicentenario artusiano |



Bombe composte (ricetta
n.184)

Maccheroni con sarde alla siciliana
(ricetta n.88)

Camera di Commercio

ltaliana per la Svizzera
Ginevra, 24 novembre
Cooking VTC




Sud America, 25

novembre
Webinar

Sirimarca il consolidato
rapporto d’ intesa tra
Casa Artusi e

" Universita di Rio
Negro

5° SETTIMANA DELLA CUCINA ITALIANA "'“A“EG'NA""‘““‘°”"“"‘°E”“"

23 al 29 NOVIEMBRE 2020
ONDO - i :
“Saperi e sapori delle terre italiane, a 200 anni dalla nascita di Pellegrino Artusi" B PRES, TAN |

B——
WEBINAR https:l/imeet.google.com/hsh-ekiv-eye
| Miércoles 25 Nov. - 11:00 hs (AR) 15:00 hs (IT) [BSSUE BRI &rtae = Agencle Cansular V. Regina

w Vesprini

- - RIONEGROY NEUQ}T
% Laitalianidad a travésde

- = Vitivinicultura, Enologia, - - s
Inmigracién y Alimentacién Sk

Prof. de la Universidad de Bologna Prof. de la Universidad de Bologna

Dr. Agr. Moreno Toselli Dr. Agr. Bruno Marangoni

ii.j " U\\/\RTUSI

TRE \dm

Prof. Universidad de Rio Negro - Enologia
Ing. Agr. Juan Alejandro Gresia

Universidad Nacional de Rio Negro
u.sd e Alto Valle yVII e Medio
Tecnicatura en Enologia

angeer e x "\ i
C\ *g" E P¥RogineEmili Romagna @ Y o \//\RTUSI o
RPN TE T BED PROTER S CotulLEe : iAol




Sud America, 25

novembre
Webinar

Incontro online e
dialoghi sul tema «Storia
della cucina italiana,
cucine nomadi»
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Saber y sabores de la tierra italiana,
a 200 anos del nacimiento
de Pellegrino Artusi

ID de reunién: 873 9590 5803
Cédigo de acceso: 096263

IME EXT RAORDINA?V

ITALIAN TASTE

SEMANA DE LA
COCINA ITALIANA

EN EL MUNDO

B\ 25/11
@ VEN 12m.

ARG 14
ZOOIM i1a 18

WEBINAR

Laila Tentoni
“Cucine Nomades”
Adattamenti e
combinazioni nelle
cucine degli immigrati
Presidente Consulta degli Emddan
Romagnoli nel Mondo Marco Fabbri.

Prof. Stefanc Magagnolli,
PRO, Dipartamento & ECONOMa,
Univeesits S Parma

Partecpa FASSOCZIoN0
Danmo Akghiari

/\

El Conversatotio serd en itallano

ot Consulte la programacion y los horarios
77 ICIIK : www.semanadelacocinaitaliana.com.ve




Francoforte, 26 nove

Webinar

Alberto Capatti, Direttore del Comitato Scientifico
di Casa Artusi ha parlato del suo libro // fantasma
della cucina italiana durante | evento
"Chiacchierando con Pellegrino Artusi ... nel
bicentenario della sua nascita ... Ricette e segreti
di cucina per palati moderni ..."

I B B




Shanghai, 28 novembr
Cooking VTC

THE EXTRAORDINARY

Presgl%tano ITALIAN TASTE

A lezione con Artusi
Re] B 7 36 B iR AR

Lezione di cucina di Carla Brigliadori
Responsabile Scuola di Cucina Casa Artusi

L. A B 55 B AR gLz

SETTIMANA DELLA

BT B PG S B 2 X R A 5T
CUCINA ITALIANA

Maccheroni alla Bolognese n. 87 NEL MONDO 2020
dal Manuale Artusi 2020 BB ARRA
%{%}E EI]Z@ID *5]; Saperi e Sapori
BEJ @ E ?%%8 (A delle terre italiane a
200 anni dalla nascita
di Pellegrino Artusi

in collaborazione con /(;‘f GOO]?EAI\LYI F&B AR B35 - B B P AL 2004E 2 J5
&k g7 e BRI A Rk

CADA GIULIO

283 Middle Huaihai Lu, Hong Kong Plaza
South Tower B1, Huangpu District, Shanghai 2 NOVEMBOIT.E 1270§8

BAFEERIGE 20204 11H28H
TR X YR K283 S AW R EBLR T417:30




Argentina, 28

novembre

NENINA

Incontro online e dialoghi sul
tema "Cucina italiana,
tradizione, emozione,
eccellenza" con Laila Tentoni
Presidente di Casa Artusi e
Carla Brigliadori Maestra di
cucina di Casa Artusi.

/\W) V Settimanadella

CMﬂ?f/I;tﬂth]ﬂ Noviembre 2020
Argentina

Seminario: “Cucive Nomades”
nell Bicentenario dell’ Artusi

23al29

ID de reunion; 834 7590 5686

Sabato 26 -ore15 (ﬁR) Cédigo de acceso; 081051

Colloquio “Cudina Italiana, tradizone  emazione ed ecceflenza” Interventi chef italiani ¢
argentini delle varie cucine regionali d1takia, 1 pasta, la pizza, il mare, le tradeziont (Zoom).

Carla Bighiadon, Casa Artusi centro de cultura gastrondemica de iala "Origen y tradicion
seqgun Pellegrino Artusi y sus recetas
- David Veltri, Associazione Cuochi italiani Latinoamerica, “Cucina di Calabria e Sidlia
- Alejandro Arglello, Cuxinotto, “Lavera pizza napoletanay sus variantes”

Rald Rios, Associazione Piemontese, “La bagna cauda, de [3 manteca y ¢f aceite de
olivaaruestros dias”

Alex Serci, Cuoco kgurey rviera azzurra, “Pesto, focaccia e farinata, simbolos genoveses”

Félix Aguilera, Chef Citedra de Gastronomia Universidad Nacional del Comahue,
Villa Reging, Patagonia, "Nuestras manzanasy peras hermanadas con el norte de taka

- Federico Muro, Chef artusiano de Mar del Plata, “Cudina taliana e mare

- Dieqo Esteves - Chefartusiano La Plata, " Cucinaitalanadiquaedila”,

La cocina representa un piar importante de b expesiencia migratoria Esun
demento domésticoy emacional abandonado. Preparar, servie, ofrecery consumir “cocina
casera” (que con ef tiempo se convertird cada vezen el “alimento de la memoria ) se vuelve
en un momento fundamental para afirmar y presesvar ka propia identidad y compartie con
los demds -familiares y amigos- un componente especifico de las propias raices
geogrificasy culturales

Por lo tanto, la alimentacidn debe ser considerada un complemento de ka
identidad, transmutida de generacidn en generacion, como un elemento indispensable de
una experiencia de vida, que transciende una dimenssdn individual para convertisse en
patrimonio compartido dela comunidad migrante.

Fage. (W8
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l "Creating a national cookbook: the experience of Pellegrino
Artusi and the ongoing efforts in Sudan” . Dopo i saluti

Sudan. 29 introduttivi dell” Ambasciatore Gianluigi Vassallo e della
udan, Presidente di Casa Artusi Laila Tentoni avra luogo un dialogo a
novembre distanza tra Casa Artusi e il cuoco sudanese Omer Al-Tijani,

creatore del sito "The sudanese kitchen", su come scrivere un
libro nazionale e preservare le tradizioni culinarie locali.

A L L THE EXTRAORDINARY

ITALIAN TASTE

accensione Facebook *

Food, the Recipe for Dialogue:
the work of Pellegrino Artusi
and the Sudanese Kitchen

Zoom webinar

§ Omer Al-Tijan

/\P\TUSI
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San Paolo di Brasile,

29 novembre
Webinar

I circolo Emilia-Romagna di San Paolo,
Casa Artusi e i partner in un webinar
dedicato alla vita e all' opera di
Pellegrino Artusi con la professoressa
Anabela Ferreira. Durante I” incontro si
assiste alla preparazione di una ricetta
artusiana in Brasile.

-t S —

\
ITALTA: A orENgAr
NACOZINHA EA
ARTE DE COMER BEM

DOMINGO, 29/11 AS 17H00 & 3N
VIA ZOOM

’r(r' T‘

Pres. Laila Tentoni Consul Geral Filippo La Rosa Prof. Anabela Ferreira
Casa Artusi Consulado Geral da Itdlia Universidade de Bologna
em S3o Paulo

> il. <

Helen da Nobrega Eduardo Morelll Chef Antonlo Maiolica
@entrepratosepapos Consulta degli Emiliano- Restaurante Luce
Romagnoli nel Mondo

meoio Regione Emilia Romagna i
g EMLIA-ROMAGNA ‘ \RTUSl Assembiea legisiativa “"'4'7\7(




AAAAAAAAAA

AAAAAAAAAA

5 ’ - ’: s
'W § ™ "La scienza in

cucina e larte di

mangiar hene"

Pellegrino
Artusi

Kiev, 9 dicembre
Cooking VTC

AAAAAAAAAA
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e italiano [ R SIS
—_— _— CU LTUR

AAAAAAAAAA
Ambasciata d'ltalia IH‘ EXIRAORD!NAR' AAAAAAAAAA
Kiev

TALUANTASTE (PO

Alla presenza dell’ Ambasciatore La Cecilia di Kiev, Casa Artusi
dopo una breve introduzione sull" opera artusiana si collega
dalla scuola di cucina per la preparazione di una ricetta iconica
del #vivereALLitaliana le Lasagne alla bolognese del Maestro
Paolo Teverini



CORSO DI

CUCIN

A

In occasione della V settimana della cucina italiana nel mondo
che celebra i 200 anni della nascita di Pellegrino Artusi. La
scuola di cucina di Casa Artusi realizza 4 video ricette artusiane
per il corso digitale «Gusto Italiano» con il Maestro Paolo
Teverini. Il tutto e arricchito da approfondimenti e curiosita sulle
accellenze del made N i3 ol
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INn occasione della V settimana della

LA SCIENZA IN CUCINA cucina italiana il Ministero degli Aftari

E L'ARTE DI MANGIAR Esteri e della Cooperazione
BENE - SAPERI E SAPORI (e Ui e oo di mangiar
DALLE TERRE ITALIANE bene - saperi e sapori dalle terre

italiane»; cura di Casa Artusi. Si tratta
di una serie di sei clip che raccontano
Il patrimonio gastronomico italiano e
" importanza dell’ opera artusiana.



La prima racconta, partendo da una mappa
dell'ltalia enogastronomica, i prodotti di qualita
certificata o come scriverebbe Artusi, materie
prime delle piu fini di cui I'ltalia vanta il primato
europeo

INL, wla seconda racconta Artusi, che prima
(1 (.1 ’\ ' ancorache una persona é un libro di cucina.
o0 Anzi, il libro di cucina per eccellenza, quello
.11 che fonda la cucina italiana moderna e
\1 A~ ( |\ ambasciatore nel mondo.

R e v

La terza racconta I'obiettivo preciso del @
metodo artusiano: costruire una rete italiana = "7
di saperi culinari con una natura
profondamente locale e al contempo
profondamente nazionale.




La quarta racconta la pasta, cuore della dieta
mediterranea. Artusi non si limita a raccogliere la
tradizione, spesso la crea, giocando di anticipo rispetto a
tendenze che si sono affermate solo agli inizi del
Novecento come ['affermazione della pasta nel menu
italiano.

L | La quinta racconta il vasto Patrimonio di
" 790 ricette del Manuale artusiano che

| hanno viaggiato e portato in ogni angolo
del mondo il bello e il buono, il buon gusto
. | e l'identita italiana.

L'ultima clip realizzata racconta Casa Artusi,
il museo vivo della cucina, cuore pulsante di
un sistema di valori che appassionati e
professionisti sposano tutti i giorni
attraverso la pratica in cucina.




“FELLINI TRATAVOLA E
CUCINA, RICORDANDO L'ARTUSI”

La mostra, sotto forma di Web Show, e stata
riproposta in piu di 10 Paesi nel mondo.

Un omaggio reso con una esposizione di
foto inerenti a scene culinarie e conviviali,
tratte dai film del Maestro. Immagini che
documentano comparse e protagonisti
raccolti attorno a tavole imbandite
(matrimoni, feste), a piu circoscritti deschi
familiari 0 a mangiate solitarie. Non
mancano foto di backstage sulle pause
mangerecce delle troupe e del regista e di
celebri spot diretti da Fellini.

1S



Casa Artusl a
Forlimpopoli

I viaggio della
cucina domestica

Non si fermano i festeggiamenti per Pellegrino Artusi. E
soprattutto nell'anno del suo Bicentenario, Casa Artusi
vuole far viaggiare il suo Manuale per raggiungere ogni
casa del mondo per celebrarlo insieme a chi lo conosce
e farlo scoprire a chi ancora non lo conosce.

Abbiamo provato a riassumere con la potenza delle
immagini e delle voci la nostra missione come centro di
cultura gastronomica dedicato alla cucina domestica
italiana e quindi come promotori del bello e del buono
in collaborazione con 2. | camera b1 commercio

@ C @ | DELLAROMAGNA
v FORLI-CESENA E RIMINI

| video e stato proiettato in piu
di 25 Paesi, rappresentando nel
mondo |" identita italiana per la
V Settimana della Cucina Italiana
nel Mondo 2020.

Traduzione in: ingleseg, francese, spagnolo,
portoghese, tedesco, ucraino e cinese




