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“INTRODUCCION A LA GASTRONOMIA, ~ Moumooecencusy Qcﬁ "”:,
Villa Regina (R.N) Patagonia Argentina 7 l'\\ 3

LA CULTURA Y LA LENGUA ITALIANA" Rt

Curso: Octubre y Noviembre 2022 - Villa Regina (R.N) Patagonia Argentina

Nt Presidenta Casa Artusi Wosis: Gastrénomo Casa Artusi i ¥  Universidad de Bologna
Laila Tentoni Mattia Fiandaca “e? Prof. Anabela Ferreira
“Casa Artusi y el manual “Los productos de excelencia “El gusto y la lengua,
de cocina de los italianos” de la Regién Emilia-Romagna” entre Dante y Artusi”
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Ente del Turismo catalano in missione a Forlimpopoli, Romagna
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Cultura, Eventi, Forlimpopoli

5

In occasione del centenario di Ugo
Tognazzi, Casa Artusi e Mariette a
Firenze
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2-3 aprile 2022
Giornate nazionali delle Case dei personaggi illustri italiani

Oltre la cucina

vite quotidiane nell’epistolario artusiano

Mostra documentaria ) Frgp e
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Mostre sul carteggio artusiano a Forlimpopoli e in
Basilicata in collaborazione con Ministero Cultura
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Aperitivi a corte, buone letture e buon cibo
durante la Festa Artusiana 2022




W W]

(Y vy ;"::
ro' eﬂizn

~ellegring
Artusi

c il Consiglio
g Il Consiglio delle ragazze e

d 7N ‘ £\ :% a a ZZ@ dei ragazzi di Forlimpopoli

i durante la Festa Artusiana in

e Casa Artusi per presentare il
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Cena in Via Costa per la raccolta fondi in occasione dei 15 anni di Casa

Artusi e Mariette, Conferenza Stampa con le aziende partner




1 luglio 2022, 15 anni di Casa Artusi con videomapping e degustazioni
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QUINDICI ANNI DI CASA ARTUSI E MARIETTE
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Tramonto di Vino con ’Assessore Regionale Alessio Mammi




Missioni istituzionali ITALIA

Laila Tentoni al Piadina Night di Cattolica
promosso dalla Regione Emilia-Romagna




Presentazione del podcast «io sono cucina» di ALMA con patrocinio Casa Artusi a Milano da Carlo Cracco




| prodotti Dop e Igp dell Emilia-Romagna

UNIONCAMERE
EMILIA-ROMAGNA

-
(l.'-‘l )




L D |

v
:
[ 3
i
€

Aglas & vagnera Dop

Agperiage: Wi & Alve igo
Sl de Suge

M) ¢ Nettornm (8 Rmogro W

Pea o Soeaprees 0

.\Nﬂt‘i quiv ot
cil: futto il mondo:
(/ /\ R RogioneEmil’

agricoltum.reg:one emill



iolti Dop e Igp dellEmilia-Romagna

£l
CasaArtusl moconta il ParmigianBIReggiar

Salone del gusto — Torino, a servizio della Regione
Emilia-Romagna



Gal del Granducato di Parma e Piacenza per
una serie di dimostrazioni artusiane itineranti
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Ay

Ita con

Progettual




<( '\Wh ?““

Laboratori di pasta fresca con Mariette per bambini nello spettro autistico con AUSL di Parma



Laboratori di cultura e lingua del cibo per studenti universitari di Parma
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Momenti di cucina e videoricette con Maestri del
territorio emiliano-romagnolo



¢

Con i Consorzi DOP
dellEmilia-Romagna
per momenti di
divulgazione per
studenti ERASMUS
di Parma




Missioni istituzionali ESTERO

Dimostrazione di pasta fresca a Los Angeles
per la commemorazione di Luciano Pavarotti
con Unioncamere ER e Regione Emilia-
Romagna
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Fiera del libro in Marocco e
Laboratori pasta fresca a Manila
nelle Filippine







Riunione operativa a Milano per La Cucina Italiana, patrimonio UNESCO
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#F CUS | 15ANNI DI CASAARTUSI
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A tavola con COMUNE DI FORLIMPOPOLI !g!g
Casa Artusie

Ia cucina delle P U N T 0
Mariette =
LUNGO LA VIA DEL GUSTO . TT—— R Ac c 0 LT A

QUADRUCC! E PISELLI IN BRODO
INSALATA D1 POLLO AL LIMONE SU MISTICANZA Casa Artusi
LA" MINESTRA VERDE" DI UNA VOLTA

FILETTO DI MAIALING ALL'ACETD BALSAMICO

CON PATATE AL FORNO Sabato Ssera

SFORMATIND DELLA KONNA PIA CON CAROTE E SPINAC!

ZUPPA INGLESE a tavola

VINI IN ABBINAMENTD

EURD 35 A PERSONA X 3 conle Mariette

La cittadinanza & invitata a portare

STOVIGLIE E TEGAMI

IN METALLO

A PERDERE

Gli ospiti sono invitati a portare un tegame PER INSTALLAZIONE

14 MAGGIO ORE 20 o s ik e ARTISTICA

VIA ANDREA COSTA DEDICATA ALL'ARTUSI
FORLIMPOPOLI e L

MANoTY, ¢ in ProgrEmiTa e w i O0Os Seletn [wsesiman Qe e la propria YD Oy el
CENA A SUPPORTO DEL PROSETTO ‘RACGONTARE LA | e
CUCINA JTALIANA" 15 ANNI DI CASA ARTUSI E MARIETTE S SV SO S S — ey che irbendraene & trveda con 9 sere & b paattt 14 MAGGIO 2022
1 INVITA LA CITTADINANZA A PORTARE st omasao oAy st ”‘:I:‘.';“w"'.‘.’;:.‘?“,.‘.‘.":’h"": e st A TAVOLA CON
d ey wrehater
STOVIGLIE, TEGAMI IN METALLO'A PERDERE' PER complememss s o o b o e b st semms
REALIZZARE UN'INSTALLAZIONE ARTISTICA e *;.","}52"‘11&3‘“.3:“21“;1 P vt g e CASA ARTUSI E
Y e o g vidoomapyainy s tew 0, 5 & POtes o e & e N
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o Pv saberre b vmrrdn Aondd ¢ alke rareds & ke e e e wraticat be dCmured gl al Aot
PER INFORMAZIONI E PREROTAZIONI aporme ¢ oo oo o 1'-m:‘-- Sunrid crdbeggant alle [uarts F“-)a.vﬂ(u- .xﬁwimav:::‘;t::-m'. n MARIETTE
+39 349 840 1818 CASA ARTUSI
+ 39347 191 1515 MARIETTE VIA ANDREA COSTA -

FORLIMPOPOLI
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Obiettivo raggiunto!

«20.825

raccolti su € 12.000

174 %

obiettivo raggiunto

170

sostenitori

04/06/2022

progetto concluso

GRAZIE!

La campagna 'Raccontare la cucina italiana, Storie e identita

digitall in nome di Artusi” se ha avuto successo & grazie a voi!

15 anni di Casa Artusi e Marlette




ESPONI
UNA TUA

- RICETTA IN
CASA

ARTUSI

Con una donazione di 25 euro sostieni il

progetto 'Raccontare la cucina italiana' e

vedrai esposta una tua ricetta di famiglia

n Cosa Atus RACCONTARE LA CUCINA ITALIANA
B 1o STORIE E IDENTITA DIGITALI IN NOME DI ARTUSI

15 ANNI CASA ARTUSI E MARIETTE

n \ 01 luglio 22| Casa Artusi
L C /\RTUSI ‘/&{“ via Andrea Costa Forlimpopoll (FC)
\ S Maniny

comunicazione®casartusi.it




Co0K 61

1 luglio 2022, dalle ore 21.30 - Corte di Casa Artusi = COOK CORRIEREIT
E TRADIZIONE

QUINDICI ANNI DI CASA ARTUSI E MARIETTE

FORLIMPOPOLI
CASA ARTUSIFESTEGGIA
I QUINDICI ANNI

Compleanno speciale per Casa

Artusie per I'Associazione Mariette

di Forlimpopeli che guest'anno
tagliano il traguardodei 15annidi
attivita nella promozione
dell'operadi Pellegrino Artusi. Le
celebrazioni siterranno la seradi
venerdi 1* luglio, durante la Festa

11 Sole 24 Ore Domenica 26 Giugno 2022 N.174

Artusiana (in programmadal 25
giugno al 3 luglio) conun
videomapping sul racconto di
Pellegrino Artusie lacucina
italiana, accompagnatodauna
dimostrazione dal vivo delle
Mariette che prepareranno pasta
fresca al mattarello. Saranno

inoltre mostrati i video dedicati al
territorio romagnolo realizzati
nelambito del progetto
Raccontare la cucina italiana.
Storie e identita digitali in nome di
Artusi. Infine, il brindisi con
degustazione delle eccellenze
emiliano-romagnole.

| 15 ANNI DI CASA ARTUSI

Sud. Tutte tenevano a : ‘s
versione di questo o di quel piatto. -

sfogline
preparare la pasta fresca (nefla foro). Ebbene,
celebrare § 15 anni d'attivith il prossimo 1 luglio —
i _:?@umml,wmmmmdﬂns
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Servizio fotografico per la rivista
«La cucina italiana» dedicato a
Pellegrino Artusi con le Mariette
per il ricettario di ottobre 2022

COME IN
FAMIGLIA

Abbiamo invitato Casa Artusi
e le Mariette a condividere con noi
dalvivo i sapori, le pratiche, lo spirito
dell'autentica cucina di casa italiana

Mattia Fiandaca
¢ il gastronomo
e responsabile della
comunicazione di Casa
Artusi, e autore di testi
che parlano diricette
e storie domestiche.
Ha dato un contributo
fondamentale nel mettere
a punto il ricettario
che avete sotto gli occhi.

quindici anni dalla fondazione di
Casa Artusi a Forlimpopoli (FC) e dalla
nascita dell’Associazione Mariette,
abbiamo accolto per tre giorni nella
nostra cucina di redazione tre tutor
dell’associazione Mariette che colla-
borano con Casa Artusi. Le ha accompagnate Mattia
Fiandaca, che ha fatto da «ponte» tra loro e la redazione,
seguendo con competenza, entusiasmo (e molta
pazienza!) tutta la produzione di questo ricettario, un‘oc-
casione condivisa per mostrare ancora una volta come
La Scienza in cucina e UArte di mangiar bene di Pelle-
grino Artusi sia uno strumento di conoscenza gastrono-
mica, che educa alla pratica e al buon gusto in cucina.

Durante le tre giornate passate insieme, Mattia
ci ha spiegato come la missione del grande gastro-
nomo continui ogni giorno in Casa Artusi. «Siamo il
primo centro di cultura gastronomica che opera nel
mondo in nome di Pellegrino Artusi promuovendo le
infinite variabili della cucina di casa italiana e che,
con un bel gruppo di appassionate tutor dell’Asso-
ciazione Mariette, in Casa Artusi, mette in pratica,
nella sua Scuola di cucina, il saper fare tramandato
di generazione in generazione, come l’arte della
pasta fresca al matterello».

Che cosa significa parlare di Artusi oggi? «<Non

LE CUOCHE

«MARIETTA»
MONIA MERCURIALI
Fare la pasta fresca
& cio che la rende felice,
al lavoro come a casa.
Con l'Associazione
Mariette in Casa Artusi
si occupa di accogliere
gli appassionati
in visita al centro.

Le sue ricette per noi?
Bella gara tra il coniglio
fritto e il pollo alla
panna e porgcini.

«MARIETTA»
LUISA PEDULI
Ha fatto della
sfoglia un’occasione
di rinascita lavorativa
e oggi & Marietta
in Casa Artusi per
insegnare a grandi
e piccini l'arte della
sfoglia tirata con
il tipico matterello
lungo e sottile.
Qui imparate i suoi
crostini di fegatini.

«MARIETTA»
PATRIZIA MAZZA

Cuoca per passione,
cucina per la sua
famiglia e i suoi

amici, molto spesso

con il libro di Artusi
in mano. In Casa
Artusi si dedica
all’insegnamento
della «cucina pratica
domesticay. Finite
in dolcezza con
la sua torta di noci.
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Spot di promozione territoriale realizzati
con il supporto delle aziende locali per i
15 anni di Casa Artusi e Associazione
Mariette
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