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Nell’anno del bicentenario artusiano,
dal matterello al videomapping
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Realizzazione di n.5 puntate

per il programma televisivo

«Padelle e Grembiuli»
[CI Télévision-Canada

Cena spettacolo
Al Méni - Rimini

presso Augusta Cucina e
Cicchetto con Daniele De
Michele, in arte Donpasta

Le azioni svolte

Installazione pannelli espositivi
presso '’Aeroporto «Luigi Ridolfi»
di Forli

Agiografia artusiana
«Dal mattarello al videomapping»

PROIEZIONI SULLE PARETT e
SUGLI SCHERMI DELLA
CORTE DI CASA ARTUSI

Festa Artusiana 2020

Convegno «La ricetta liberata» 9-10 ottobre 2020

Video istituzionale del
Bicentenario artusiano «Casa
Artusi e il viaggio della cucina

domestica italiana»
veicolato tramite ASSOCAMERE Estero e la
rete diplomatica italiana all’estero
(Ambasciate, Istituti Italiani di Cultura, ect)

Pellegrino Artusi eroe dei due mondi:
ricette artusiane proposte da cuochi e
maestri di cucina

CONCORSO CUOCHI
PROFESSIONISTI RIMINI-FIRENZE
e INTERNATIONAL DAY OF
ITALIAN CUISINES dedicato ai
Cappelletti all'uso di Romagna

Artusi, un classico che continua a
dirci quello che ci deve dire:
nuova edizione.

NUOVA EDIZIONE DEL
MANUALE ARTUSIANO
Speciale BICENTENARIO




Realizzazione 5 puntate per Padelle e Grembiuli, ICI T¢lévision Canada
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Nick & Silvana Padelle e Grembiuli Casa Artusi 4

Replica della puntata su YouTube
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Ottobre 2020

PUNTATA 1.
Piadina Romagnola

https://www.youtube.com/watch?v=0cHv5-PndhU

PUNTATA 2: Tagliatelle

all’uso di Romagna n.71
https://www.youtube.com/watch?v=1xMO9R- AuA

PUNTATA 3:

Minestra di passatelli n.20
https://www.youtube.com/watch?v=7BF3keD7zdg

PUNTATA 4:
Pesche ripiene n.697

https://www.youtube.com/watch?v=y- gtolV6RY

Marzo 2021

PUNTATA 5:
Melanzane alla parmigiana

https://youtu.be/CwVTfKulOJs?list=PLdzlgaxkSV2v
AmCBtFe25HrG71S91ZePj


https://www.youtube.com/watch?v=OcHv5-PndhU
https://www.youtube.com/watch?v=1xMO9R-_AuA
https://www.youtube.com/watch?v=7BF3keD7zdg
https://www.youtube.com/watch?v=y-_gto1V6RY

Realizzazione 4 puntate per Padelle e Grembiuli, ICI T¢élévision Canada
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Replica delle puntate su YouTube



Realizzazione 4 puntate per Padelle e Grembiuli, ICI Télévision Canada
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Casa Artusi

Chef Carla Brigliadori — Scuola di cucina Casa Artusi

Mattia Fiandaca — Casa Artusi

APT servizi Emilia-Romagna

Casadel Riccarda e l'orchestra di Morena

_Si_rin razia 5
Silvia ostantini

Nick & Silvana Padelle e Grembiuli Casa Artusi 1

Le puntante andate in onda in TV restano visibili su YouTube

ICI TV é un’emittente televisiva, nata nel 2012, dedicata alla realta multietnica e
multiculturale montrealese, che ¢ unica al mondo.

[’ampia programmazione & offerta in 15 lingue, al servizio di 18 comunita etniche e
religiose e arriva in 2.5 milioni di case in Québec.

Parte della programmazione ¢ dispensata nelle lingue ufficiali del Canada: il francese
(principalmente parlato in Québec) e I'inglese.

I protagonisti indiscussi del palinsesto italiano sono Nick De Vincenzo e Silvana Di Flavio.
Con i loro programmi trasmettono la cultura tricolore e la lingua di Dante alle generazioni
presenti e future della cospicua comunita italiana presente a Montréal e in Québec, oltre
370.000 persone tra concittadini/e e oriundi/e: la terza pitt grande del Nord-America,
dopo New York e Toronto e I'unica al mondo che parla ancora italiano, i dialetti italiani o
un mix dei due (i cd. “Italianese” di Montréal, oggetto di molti studi) finanche alla 5
generazione.

Nick e Silvana vanno in onda dal lunedi al venerdi dalle 20:00 alle 20:30 con cinque
diversi format di programmi. Grazie a loro e ad una variegata programmazione il canale
garantisce il primato della lingua italiana per % del prime time locale (lunedi-venerdi: 19:00-
20:30).

La programmazione dei produttori Nick e Silvana viene preceduta, tutti i giorni dalle
19:00 alle 19:30 dal telegiornale in lingua italiana dell’emittente OMNI News (gruppo
Rogers di Toronto)



Concorso cuochi professionisti Rimini-Firenze

PREMIO PELLEGRINO ARTUSI 200

in occasione del bicentenario dalla nascita,

presentano

Pellengq |
Artusi }

iserivitie rarteclpa al contest on i ‘munﬁnﬁmto in stile Artusiano.
Searica il regolamento com| alla pagina Facebook di associazione cuochi

romaanoli o dal sito internet wwwassoelazionecuochiromaanoli.it
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Associazione Cuochi Romagnoli e casa Artusi.

ANSA L . Emilia-Romagna . Concorse online per cuochi professienisti nel nome di Artusi

Concorso online per cuochi
professmmstl nel nome di Artusi

Nel 200/0 dalla nascita per valorizzare piatti tosco-romagnoli

Redazlone ANSA
@ FORLIMPOPOLI
(FORLI
0 PREMIO PELLEGRINO ARTUSI 200
- in occasione del bicentenario dalla nascita,
- Associazione Cuochi Romagnoli e casa Artusi.
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- RIPRODUZIONE RISERVATA ! INGRANDIRE "*

(ANSA) - FORLIMPOPOLI (FORLI-CESENA), 19 GIU - Un concorso
online rivolto ai cuochi professionisti, ambasciatori della cultura
enogastronomica tosco-romagnola, con f'intento di rendere omaggio
al grande gastronomo Pellegrino Artusi e di promuovere e
valorizzare il sistema gastronomico dei due territori. E guello lanciato



Concorso cuochi professionisti Rimini-Firenze
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L'International Day of Italian Cuisines celebra ARTUSI

. o . by o iemlian Cure X Artusizg x| £
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LInternational Day of Italian Cuisines celebra

INTERNATIONAL DAY
4™ AUGUST M OF ITALIAN CUISINES ARTUSI

CHEFS AND RESTAURATEURS FROM fiLL OVER THE WORLD , Bt et R
TOGETHER 1N THE NAAE OF ARTUSI AND FOR THE FULL " ik B Al Bl
RECOVERY OF THE ITALIAN RESTAURANTS.

a5, organizzata da Itchefs-GVCH, ir
aomo:di Forimpopel,

CUOCH! £ RISTORATORI Dl TUITO IL AONDO
INSIEME NEL NOME DI ARTUSI € DELLA PIENA
RIPRESA DEI RISTORANTI ITALIAI

CHEF Y PROFESIONALES GASTRONOMICOS DE TODO fL
MUIDO JUNTOS £ EL NOMDBRE DE ARTUSI Y POR LA COMPLETH
RECUPERACION DE LOS RESTRAURANTES ITALIANOS.

4 nell amiito delle celebranion del Bicentenario artusiand

Camera di Commercio della Romagna, Forli Cesena Rimini,
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IDIC 2020 13th Intemational Day of Italian Cuisines
2050-@
F VER 40 COUNTRIES HAVE ALREADY CONFIRMED
PARTICIPATION TO IDIC 2020 - CLICK ON THE LINK BELOW

fforms gle/njx6hnwllordXpkGT

nttps:

To.. Altra...

IDIC 2020 13th International Day of Italian Cuisines ha aggunto &
nuove feto all'album: IDIC 2020 - MORE CAPPELLETTI OF THE
RESILIENCE.
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TOMORRCW IS THE 13TH INTERNATIONAL DAY OF ITALIAN
CUISINES: THE PRCTAGONISTS

Chefs and restaurateurs from over 40 countries together in the
name of Pellegrino Artusi and for the full recovery of the Italian
restaurants in the world.

ARGENTINA

Leonardo Fumarolz, L'adesso Risiorante Italiano, Buenos Aires
Mauro Crivellin, Mauro.it ristorantino Italiano, Buenos Aires
Pietro Picciau, Italpast, Campana- Buenos Aires

Rosana Milivinti, IDIC 2020 Co-ordinator, Buenos Aires

AUSTRALIA

Carlo Staropoli, Navarra Venues, Sydney

CANADA

Alessandro Ziccarell, La Bella italia, Maple, Ontario

CHINA & HONG KONG

Alberto Sfoglia, Bong, Hong Kong

Ignazio Guercio, DiVino Wine Bar & Restaurant, Hong Kong
Luca Signoretti BiCE, Shanghai

Marce Barbieri, Da Marco, Shanghai

Massimo Santovito, The Restaurant (Hong Kong Football Club),
Hong Kong

Matteo Caripoli, DiVino Patio, Hong Kong

celebra ARTUSI

A
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Itchefs- GVCI

IDIC 2020 13th International Day of Italian Cuisines

4 3gosto 2020+ Q

CHEF MASSIMOC PICCI (GMT ITALIAN RESTAURANT, TAIPE,

TAIWAN) JOINS IDIC 2020

Chef Picci celebrates the 200 anniversary of Pellegrino Artusi with

Cappelletti all'uso di Romagna and other tasteful recipes of the

famous Italian gastronome. At the Grand Mayful Hotel Taipei from

31 July to 16 August 2020



L'International Day of Italian Cuisines

ARGENTINA
AUSTRALIA

CHINA & HONG

KONG
COLOMBIA
DENMARK
EGYPT
FRANCE
GEORGIA
GERMANY
GHANA
GREECE
GUATEMALA
INDIA
INDONESIA
ITALY
JAPAN
MAURITIUS

MEXICO
NETHERLANDS

NEW ZEALAND

PERU

RUSSIA

SAUDI ARABIA
SINGAPORE

SOUTH KOREA

SPAIN

SWEDEN
SWITZERLAND

TAIWAN

THAILAND

UKRAINE

UNITED ARAB EMIRATES (UAE)
UNITED KINGDOM (UK)

celebra ARTUSI

= CHEFS AND RESTAURATEURS FROM fiLL OVIR THE WORLD
TOGETHER I THE NAAE OF ARTUSI AND FOR THE FULL
RECOVERY OF THE ITALIAN RESTAURANTS

CUOCHI £ RISTORATORI Dfi TUTTO IL AOIDO
INSIEME NEL NOME DI ARTUSI £ DELLA PIENA
RIPRESA DEI RISTORANTI TALIAI

CHEF Y PROFESIONALES GRSTRONOMICOS DE TODO fL !
RUIDO JUNTOS £l EL NOMBRE DE fIRTUSI Y POR LAl COMPLETA [ili*
RECUPERACION DE LOS RESTAURANTES ITALIANOS

28 Chef/Ristoranti in Italia e
65 Chef/Ristoranti in 35 Paesi

UNITED STATES OF AMERICA (USA)

VIETNAM



Pannelli espositivi presso I’Aeroporto Luigi Ridolfi di Forli




Pannelli espositivi presso I'’Aeroporto Luigi Ridolfi di Forli

Installazione di pannelli
espositivi raffiguranti Casa
Artusi presso la sezione Arrivi
all’Aeroporto «Luigi Ridolfi»
di Forli per promuovere in
chiave turistica e creare

attrattivita
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Casa Artusi - Forlimpopoli (FC)-www.casartusi.it CAS




Cena spettacolo

Al Méni Rimini presso Augusta cucina e cicchetto

Al Méni
24 settembre 2020 - @

Un momento conviviale fra cuochi, cantine, appassionati, curiosi con Fuori dal Circo:
Terramare per Al méni.

Per tre giomi il ristorante Augusta Cucina e Cicchette (in via Agostino Di Duccio 30) cmaggia
Al Méni con due appuntamenti giornalieri: fra le ore 17 e le 19 di venerdi 25, sabato 26
domenica 27 davanti a un buon bicchiere e a qualche assaggio ci si confronta facendo
dialogare il territorio e i suoi prodotti, la Valmarecchia, la Valconca e I'Adriatico.

Dalle 11 alle 22 Augusta apre le sue porte per ‘Un calice con al méni, vino e... il vin sognate
(un drink pensato dall’'oste Zeta per Fellini)": i piatti della cucina con proposte mirate fuori
menu e la cantina saranno a disposizione per accompagnare |'attesa della giostra dei cuochi
sotto il vicino tendeone del circo di 8'%.

Domenica 27 settembre alle ore 20.30 il Giardino del Ristorante Augusta in occasicne del
Bicentenario della nascita di Pellegrino Artusi apre le sue porte ad una cena spettacolo,
promossa dalla citta natale, Forlimpepoli Citta Artusiana, dal titolo ‘Buon compleannc Artusi’,
con Daniele De Michele in arte Don Pasta, deejay, appassionato di gastronomia. In occasione
della cena proposta agli ospiti dal patron Gianpaole Raschi di Ristorante Guido Rimini sara
prevista anche una ricetta tratta dal famoso manuale, tradotto in tante lingue del meondo. La
serata & proposta da Casa Artusi in collaborazione con Camera di commercic della Romagna -
Forfi-Cesena e Rimini e CheftoChef Emilia Romagna Cuochi

Buon compleanno Artusi!
Viaggio nella cucina popolare italiana

27 settembre 2020
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Cena spettacolo - Al Méni Rimini presso Augusta cucina e cicchetto

Buon compleanno Artusi!

Viaggio nella cucina popolare italiana
con Daniele de Michele in arte

DON PASTA

secondo il New York Times “uno dei piu
inventivi attivisti del cibo”




Cena spettacolo - Al Méni Rimini presso Augusta cucina e cicchetto

Buon compleanno Artusi!
Viaggio nella cucina popolare italiana

27 settembre 2020

Un menu interamente dedicato a Pellegrino
Artusi e alla Romagna accompagnato da
racconti, curiositd e musica di Don Pasta

Baccala n. 118

Ravioli all’'uso di Romagna n.98
Latteruolo n.694

https://www.casartusi.it/it/news/artusi-con-don-pasta-ad-al-meni/
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Dal mattarello al videomapping

Durante la

Festa Artusiana 2020 e

i principali eventi e convegni in
Casa Artusi

sono stati riprodotti sulle pareti
della coorte una serie di video su
Artusi ed i video di
auguri/Bicentenario ricevuti da
professionisti di tutto il mondo

https://www.casartusi.it/it/news/buon-compleanno-artusi/



Dal mattarello al videomapping

Durante la

Festa Artusiana 2020 ¢

i principali eventi e convegni in
Casa Artusi

sono stati riprodotti sulle pareti
della coorte una serie di video su
Artusi ed i video di
auguri/Bicentenario ricevuti da
professionisti di tutto il mondo

https://www.casartusi.it/it/news/buon-compleanno-artusi/



Dal mattarello al videomapping

Durante la

Festa Artusiana 2020 e

1 principali eventi e convegni in
Casa Artusi

sono stati riprodotti sugli
schermi del loggiato al piano
terra, sullo schermo esterno e
sulle pareti di Casa Artusi video
su Artusi e contributi sulla
esperienza di visita in Romagna.



https://www.casartusi.it/it/news/dal-mattarello-al-videomapping/



https://www.casartusi.it/it/news/dal-mattarello-al-videomapping/
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‘24,4 FORLIMPOPOLI: Iniziano le celebrazioniperil bicentenana diPallegrino Artusi 04-08-2020

ALBERTO ZAMBIANCHI
PRESIDENTE CCIAA ROMAGNA

PALINSESTO

SPECIALI

BICENTENARIO ARTUSIANO

Dal mattarello al videomapping
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https://teleromagna.it/it/speciali/2020/8/5/torlimpopoli-iniziano-le-

celebrazioni-per-il-bicentenario-di-pellegrino-artusi

https://youtu.be/8d6ZxCl0giM


https://teleromagna.it/it/speciali/2020/8/5/forlimpopoli-iniziano-le-celebrazioni-per-il-bicentenario-di-pellegrino-artusi

s | BICENTENARIO ARTUSIANO

= \RTUSI : :
Casa Artusi nasce nel nome di Pellegrino Artusi (Fortimpopol| 1820-Firerze
1911), letterato presente nelle A
cucine italiane con # suo manuale La Scienza In Cucina e [Arte di M:ngw I'\
Bene. La Casa, ricavata dalla rist
detla Chiesa del Servi, & una struttura di 2800 mem quadrl, suddivisa In spazi “A tavola con Fellini, ricordando I'Artusi*
con funzioni diverse, ma tutte iti alle differenti della
W oo, dal 12l 9 AGOSTO in Casa Artusi
La BIBLIOTECA Civica di ta (oltezione ore 18- 23
Artusiana, la ﬂnocolu di Gasuommli |muam bibiioteca dedicata alla cucina .
domestica italiana Due anniversari di romagnoti illustri.
un omqgo reso cen um & tﬁ!m di foto inerenti a scene
La SCUOLA DI CUCINA comprende una sala didattica con 20 i X’ lm del Maestro. Immagini che
atrezzate € ha Ioblettivo df promuovere la conoscenza delle diverse documenuno comp: aue e grounmm raccolt| attorno & tavole
tradizioni e cucine locall, | prodott del territorio, I'educazione al gusto e imbandite lmutﬂmoni feste), a pil circoscritti deschi familiari o &
V'insegnamento eminentemente pratico del saper fare (tel (543 743138 mangaw. w‘sﬂﬂt Fon ‘mancano .s'on@e q g:m sulle pause
RENIA ORI hllinl Il percorso nlimmun Mlhimo @ testimoniato a partire da
La BOTTEGA di Casa Artusi {ingresso via Costa 23) propone le adizioni del Lo :f:,‘,‘;“‘:g:;'g‘?,j‘m’ fio & ""‘2“[: red “’,“" toscerdo, un
nostio volume di culto, La Scienza in Cucing e [Arte &i Mangiar Bene, le 1960), 8 Y%
nostre pubblicazicn!, una serte di oggett! legati al mondo della cucina di otografica e rutto Jd lavoro di ulcum dei maggiori fotografi di
casa € una selezione di prodottl gastroncenicd @ di vinl ol eceellenza del scena del cinema italiano.
territorio.
Mostra a cura di Antonio Maraldi
It RISTORANTE Casa Artusi porta in tavola, con buon gusto, la cucina di casa;
particolare attenzione ¢ riservata alla pasta fresca o alle ricette della Prodotta e organfzzata da: Centro Cinema Citta di Cesena -
tradiziove emiliano-romagnola, ' suddiviso In piccole sale disposte s due Artusi, Regione Emilia-Romagna, Cineteca del Comune a' Rimini
plani, & put servire un centinalo df ospiti, L'Osteria, propone un bufret dif
prodotti del terrltorlo & vinl & calice. L'Enoteca, affillata MEnoteca
Regionale Emilia-Romagna, propone wna selezione di vini e prodotti di ERegimeEmllla'Romagm .
eccellenza del territorio (ingresso  vis Costa 31 tel 0543 748049
ristorantedcasartus.it)
Nel:‘ s‘m Wﬂw: calvmnd.(?;a;:wu otpll;: rmenr:‘gc; as\e;\e)re:ﬂ e INGRESSO LIBERO .F (. | ] lunedi 3 AGOSTO glovedi’ 6 AGOSTO
Incontrt, i sale convegn| , 50, 1ino & 130 postl, dotate dedte piu
moderne tecnologle. Casa Artusi offre consulenza per la creazione e “dal mattarello al videomapping” ‘xxhnnwﬂﬂ.m ( og 19 Nc:nmm!-cm - ::% 1:“Nr‘aumml-c:'rin a
Porganizzazione di eventi, anche per le aziende che deslderano motivare e APP-eritivi a corte: storfe - autori - assaggi -el a corte: storie - autori - assaggi
premiare | propri cllenti o collaboratari (tel 0543 743138 segreteria Artusi anima la corte di Casa Artusi r USlana Alberto Caj
v * . N % patti, Pellegrina Artusi Il fantasma della cucina italiana
organizzativa). con filmati, letture, testimonianze e documenti ... (Mendadort editore, 2019) LOINcke VA RErrngns et Orsncants. 5
' sabato 1 AGOSTO presentato da Antondo Tolo, Responsabile Biblioteca Comunale ln::dl (l Pe ‘::'":‘mh' Studi Romagnoll, 2019)
Festa Artusiana dal 1 al 9 AGOSTO 2020 OSFO CasaArtust=- Corta per Uoccasiona viene anche proposto L NAUALE ARTUSIANO o et ENEKIRSETTE
ogni SERA ORE 21- 23 1 - 9 AGOSTO 2020 ::gT&; %.;mm.,s;. Chiesa dei Servi ;r:m:ﬁ:m«mcm«mo (Rizzoli editore, 2020] cursts eio Castignoll Presidents
> ey Giancarlo Cerasoli medico e saggist
G‘J?/) CAMERA DI COMMERCIO al tempo della novella attenzione allo cucina di casa Segue un brindisi Carla Giovannini docente d muﬂa allAlma Mater
ORARIO BOTTEGA in collaborazione con CD,.'COC DELLA ROMAGNA Un momeanto ¢4 riflessione wull attualica dell insagnamento artusiana martedi 4 AGOSTO Universita di Bologna
ogni sera ORE 18 -23 Q® | FORU-CESENAE RIMINI @& anche a seguio del tempo domestico trascorso dagl! itatiani nel nel mondo Segue un brindisi
h corso degli ultimi mesi, r ma f 13 esima edizione INTERNATIONAL DAY of ITALIAN CUISINES dediceta,
- una nuove dimensione di pratica di cucing, libera & rassicurante. dall'Assoclazione GVCI, a Pellegrino Artust: chef in tutto il mondo venerdi 7 AGOSTO
VISITA GUIDATA \ La triade [sfene Economia Buongusto a cul Pellegrine Artust 51 tspira propangono nei lora Ristoranti, da Hong Kong a Citta del Messico, da
sin dalla prime edizione del suo manusle encora oggi puo servire da Riyad & Lima passando per San Pietroburgo e cosi via | c-w.lumall uso ORE 19 Casa Artusi - Corte
ogni SERA ORE 18.30 durata 30 min circa el INFORMAZIONI it el s prpierare K prog¥ic e contividerio o tivale. diRomagna (nicetta n.7) APP-eritivl a corte: storle - autor! - assaggl
eura 3,00 per persona (massimo 10 persone) V13Q3C;:?13285{::"1:%§L;:|;%m§:c) COMUNE DI Saluct; - in Emilia-Romagna e in Toscana Martina Liverani. Atiante di enogastronomia
GRUPPI - orario su prenotazione . A Milena Garavini Finale del concorio on-line promosso dalle Associaziont Cuachi Romngmll Ecizione illustrata (Rizzoli editore, 2020|
r f rtusi.it FORLIMPOPOLI Sindaco & Forlimpapoll
citzadini di Forlimpopolf GRATUITO info@casartusi.i co im & Cuochi Firenze e rivaito af cuachi da Mattia Fiandaca, RadiorEvolution Parmme
28 Interventi: cultura a3tronomica tosco- nola
www.casartusi.it Massimo MONTANARI Presidente Comitata Scientifico Case Artusi, = e Segue un beingisi
La Fondazione Caso Artus| nasce per volon! Alma Mater Unfversita di Bologne ORE 19.30 Rocca di Forfimpopoli
zf"’&w‘ﬁm brfrpon e geti ’a,ﬂ'"‘?,’g','wg?d, Mho%ﬂl ha i Alberto CAPATTI Direttore Scientifico Casa Artuss, sterico dalla Buon Compleanno ARTUSI sabato 8 AGOSTO
Aiscrico ed éconarico del serriroria #artusi200 n D @ Yool gastronomia ) Marco Malvaldi presenta
Andrea SEGRE' Presidente Fondazione FICO, Alma Mater Universita I\ borghese Pellegrine (Sellerio editore, 2020) ORE 19 Casa Artusi - Corte
www.casartusi.it diBologna Conversans con ["Autore: APP-eritivi  corte: storie - autori - assaggi
schss * Stefano SALIS glornalista Il Sole 24 ore Massimo Montanari Presidente Comitato Scientifico Casa Artusi :
Mauro Felicori Luisanna Messeri, autrice e Premio Marietta ad Honorem, presenta
Alberto Capatti Direttore Scientifico Casa Artusi Le ds Gtunti editore, 20191
Assessore alla Cuitura € Paesagsio della Regione Emilia-Romagna stories di FArou) ( e 20N3)
A conclusione 51 propone fl Manifesto della cucia in casa. ORE 20,30 Piazza Garibaldi Forlimpopoti di Luisanna Messerl ‘:"!‘:“5‘""‘:"’“ 2
ORE 20.15 Casa Artusi A cena con TRAMONTO DiVino Acmnierss conLale Tetod), LA,
Inaugurazions deila MOSTRA fotografica I\ road show pil gustoso dell'estate in Emiia-Romagna toma a
“A tavola con Fellini, ricordando I’Artusi® Forlimpopoeli per celebrare Artusi! ORE 20.15 Casa Artusi - Corte
Con Alessio Mammi Assessore rezionale allagricoltura « azroalimentare, ARTUSI a ...vapore!
Milena Garavini Sindaco df Forlimpopali cocdo e pesca, sono protagonisti § grandi prodotti DOP e IGP regionali,
Laila Tentoni Presidente Casa Artus! Interpretats alla mods artusiana dagls chef steliats dell’Assoclazione Chef | Maestri di cucina Carla Brigliadori ¢ Maurtzio Marrocca preparano
Antonio Maraidi curatore dells Mostra to Chef ele deila Guida ricette artusiane con forni a vapore e piani a induzicne Electrolux:
Mauro Felicori Assessore alla Cultura ¢ Paesagsio dello Regione Emilia Romagna da Bere e da Mangiare, raccontate, servite e atbinate tecnologie sosteniili per limitare lo spreco di cibo, prestare
Emilic-Romagna dat AlS (Cena “infoe ai consumi @ utilizzare tecniche di cottura
2 G 2 shop. emiliaromagnavini ft) salutart, come quella al vapore, sanza rHnuneiare al gusts.
* ledi Special guest Luisanna Messeri
QRE 19" Cass Mrti]'s 5 Segue brindis| con degustazione
APP—entlv: a cnrte':l ::T’:e -I::::n - issqe:: ORE 19 Casa Artusi - Corte
Ketty Magni, Artusi e il buono (Cairo editcee, 2020 ) APP-eritivi a corte: storie - auteri - assaggl
presentato da Alberto Capatti, Direttore =cientifico Casa Artusi domenica’® AGDSTO
Traduzione 'n Glapponese de La scienza in cucing e |'arte di mangar
Segue.un brindisi bene (Hetbonsha Tokyo editore, 2020 ) ORE 18 Casa Artusi - Corte
ORE 21 Rocea di Ferlimpopoli Hiroko Kudo curatrice della traduzions NOCINI a confronto Bicentenario
Consegna PREMI MARIETTA ad honorem interviene Anabela Ferreira, Dipartimento di Interpretazione e
Bruno Gambacorta e Franco Chiarini Traduzione di Forli, Alma Mater Universita di Bologna Confronto dadicato a1 nocini di produriona casalinga: organizzato
Conduce Marla Pia Timo Introduce Laila Tentonl, Presidente Casa Artus) dall' Associazione Rtaliana Semmetier AIS sezione Romagna in

Seoue un brindist collaborazicne con il Comune di Forlimpopoli, Casa Artusi e U'lstituto
Alberghierc “Pellegrino Artusi” di Forlimpopoli.

€ possibile seguire tutti gli incontri anche in diretta streaming su canali social di Casa Artusi n D @ [ i) PREMI Noce d"oro, d'argento e df bronzo.




Nuova edizione del Manuale artusiano per il Bicentenario 2020
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LA SCIENZA
IN CUCINA E L’ARTE
DI MANGIAR BENE

illustrazioni di

Augusto Majani

\ a cura di Alberto (‘apattl
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@ $Cienza in cucina e ancora oggi per la
cultura gastronomica italiana una ple-
tra miliare, che ha percorso | decenni

senza smettere di esercitare la sua influenza

su appassionatl dell’arte culinaria ¢ di quella

letteraria: uno strumente privilegiato per ri

leggere in filigrana le scelte ¢ i consumi che,

attraverso fasi alterne di poverta ¢ benesse
re, hanno contribuito & creare un’identita
nazionale. Un classico senza tempo, capace
di entrare in comunicazione con il presente

lasciandosi modificare da esso ma rimancn-

vita la storia del gusto italiano, attraverso le

tradizioni della tavola e le parole dei lettori
del tempo, i cibi, i sapori ¢ soprattutto le feli
¢i intuizioni che diventeranno parte centrale
della cultura gastronomica nazionale.

Ricette ¢ aneddoti sono, in questa edizio

ne dif . corredate dalle illustrazion di

Augusto i detto “Nasica”, che restitui
scono al lettore il gusto per 'arte della cucina,

che I’Artusi ancor ggi riesce A trasmetter

ci, amplificandolo e arriechendolo con {1 suo

immaginario popolare

PELLEGRINO ARTUSI

e D ) G (S

LA SCIENZA
IN CUCINA E L’ARTE
DI MANGIAR BENE

b s
illustrazioni di
Augusto Majani

1 cura di ;’\lbel’to Capatt]
lasgici I%l]‘.{fl-u-lvuo{-o

[P




Video istituzionale Casa Artusi a Forlimpopoli e il viaggio della cucina
domestica italiana

OPOLL - Plazra Grando. Voduta #nimata

| video e stato proiettato
in piu di 25 Paesi,
rappresentando nel
mondo l'identita italiana
per la V Settimana della

Cucina lItaliana nel Mondo
2020.

Versioni:

inglese, francese, spagnolo,
portoghese, tedesco,
ucraino e cinese




Video istituzionale Casa Artusi a Forlimpopoli e il viaggio della cucina
domestica italiana

Presentazione del
| video durante il

i
v

il convegno di studi

i@ «La ricetta liberata»
! 9-10 ottobre 2020



Video istituzionale Casa Artusi a Forlimpopoli e il viaggio della cucina
domestlca ttaltana

Casa Artusi

CUC!NAI ALIANA
NEL MONDO

Unilivretquiniesipasisetlementiellire de eeettesiauings d Il video ¢ stato riprodotto
racontelenipremieplaletisineidomestiquetitalien w\\ durante gli eventi online tenuti
prg—— EARAN Curante la V settimana della

i DN Cucina italiana nel mondo nelle

diverse versioni tradotte

Fai clic per collegarti



Video istituzionale Casa Artusi e il viaggio della cucina domestica italiana

Casa®rtusi

Camera di Commercio délla
Romagna, Forli-Cesena e Rimini
s‘ o

realizzato da Sunset Produzioni

Galaxy gTab A

ddinamento di  Juan Martin Baigorria
Matteo Lolletti

operatore Andrea Maffucci

| ]

WBEL FABIRAIA- ~Arrantinn. Tllillan Martin Raianrria
oo ® o

al
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Video istituzionale Casa Artusi e il viaggio della cucina domestica italiana

THE EXTRAORDINARY
. ALMA MASTERCIASS ~ BLOG  QUIENES SOMOS SALA DE PRENSA  VIVERE ALLTTALIANA 7 v sci 2013 Cronograma
ITALIAN TASTE

fae
\”J
V Semana de la

Italiana u .
Saber y sabores de las tierras itali u S

THEEXTRAORDINARY

ITRLIAN TASTE
Del 23 al 29 de -

Noviembre 2020 i Notade Prensa
Caracas - Venezuela

después del nacimiento de Pelleg

N la biblioteca de

ALL

HVIVERE
[TALIANA

| ° O 4 '_c"‘i /2] E ﬂ ¢ D E E @ £ Aggm"lg/:,}:m B



Video istituzionale Casa Artusi e il viaggio della cucina domestica italiana
HOME page www.casartusi.it

Q| ¥°| - EE®

/\ R[ U S I Home Chisiamo ~ blioteca » CorsidiCucina ~ Bottega Servizi » Ristorante News Contat
'
e

e 1T oo

Casa Artusi
digitale
Immagini e parole che

accontano la cultura
gastronomica italiana.

doing so in Science infthe Kitehen and the Art of Eating
Well, a book Wﬁ:ch hiasinade history.

= r05 @ %o @A0RrERE AEEW i B


http://www.casartusi.it/

Video istituzionale
Casa Artusi a Forlimpopoli e il viaggio della cucina domestica italiana

I video e stato riprodotto durante gli eventi online durante la
V settimana della cucina italiana nel mondo nelle diverse versioni tradotte
oltre 30 eventi in 24 Paesi
Argentina, Brasile, Canada, Cina, Francia, Germania, Giappone, Grecia, India, Portogallo, Repubblica Ceca e
Repubblica Slovacca, Repubblica Dominicana, Romania, Russia, Spagna, Sudan, Svezia, Svizzera, Taiwan,
Thailandia, Turchia, US.A, Ucraina, Vietnam




CUCINA ITALIANA
NEL MONDO ITALIAN TASTE

SETTIMANA DELLA CUCINA
ITALIANA NEL MONDO

Settimana del

7, ASSOCAMERESTERO
Q)@ CAMERA DI COMMERCIO / Q)L’D ASSOCIAZIONE DELLE CAMERE DI
eC & | DELLAROMAGNA CAS/ RTUSI CD@SQC, COMMERCIO ITALIANE ALLESTERO

P | FORLI-CESENA E RIMINI
Video istituzionale

Casa Artusi a Forlimpopoli e il viaggio della cucina domestica italiana




THE EXTRAORDINARY

ITALIAN TASTE

SETTIMANA DELLA CUCINA
ITALIANA NEL MONDO

_y Istituto Italiano di Cultura Kiev ha pubblicato un video
= nella playlist V Settimana della Cucina ltaliana nel
Mondo 2020

020-Q |

9 dice

3 naroau V TuskHs iTanilicekol kyxHi 8 ¢BiTi «MalicTepHicTb T3 cmaku 3
ITanii ao 200-piuys Big AHR HapoaxeHHs Meanerpixo Aptysis Video iStituzionale
MoconscTeo itanii B Yxpaini 7a ITanidcbkuil iHCTUTYT KynsTypw
NPeACTaEAATE iTaNIACLKY KYXHIO, SKOIO ii CTEOpME ApTysi, 3ETOP
Halieigomiwoi 36ipkun peuenTie & Itanii.

B

Casa Artusi a Forlimpopoli e il viaggio della cucina domestica italiana

Y nporpami:
BitansHe caoso Mocaa Iranii s Ykpaini Aasige J/la Yeuinia.
Buctyn Npesuaenta Casa Artusi Jlaiian Tentosi.
: 3 R ; ASSOCAMERESTERO

Nasarbs: KaHOHIYHA CTPaBa iTaniicoKol KyxHi. PeyenT npeacrasuTe @’a CAMERA DI COMMERCIO \RTU S ] Q)@D

R pREiri O B . ASSOCIAZIONE DELLE CAMERE DI Tifuotns Istituto Italiano di Cultura
Weg-sonoaap sipxv Miwnes Maono Tesepini. eC @ DELLA ROMAGNA CA g\/ C’@fé COMMERCIO ITALIANE ALLESTERO G New Delhi ,
Ambasciata d'ltalia a KIEV P | FORII-CESENA E RIMINI P _— _— S NeuDei- e o € i
Camera di commercio della Romagna - Forfi-Cesena e Rimini Holen, iiaieeinr Tale W¥pae: (Voo

#extraordinarytaste

- Istituto Italianc di Cultura New Delhi
g novembre 2020 - Q

The ltalian Embassy Cultural Centre is glad to inaugurate the
celebration of the 5th World #Week of ltalian Cuisine with the first of a
video series dedicated to Pellegrino Artusi man and book, curated by
Casa Artusi.

This year Pellegrino Artusi was chosen by the Ministero degli Affari

Esten e deila Cooperazione Internazionale as representative of Italian
Identity in the world,

Peliegrino Artusi was born in 1820 in Forlimpopoli, Emilia Romagna
into a well-to-do family. His ... Altro...

il Mi piace (J Commenta & Condividi oz -

] pe
P IFEESIBEIEEAN A ruci. B8 in Forlihpop

Pia pertinenti »

—

=2 Scrivi un commento. ) @ G 2




Nell’anno del bicentenario artusiano,
dal matterello al videomapping

Q. | CAMERA DI COMMERCIO
@ CC DELLA ROMAGNA
D™ | FORLI-CESENA E RIMINI

Pellegrino

Artusi

\ ALl {200/



ARTUSI IL GASTRONOMO CHE VISSE
NEL FUTURO.
UNA MOSTRA ANZI DUE ANZI DI PIU'

Progetto di promozione culturale realizzato
con il sostegno L.R. 37/94 - Anno 2020

Pellegrino
\ Artusi
A C , RTU S ] 2 00

RegioneEmilia-Romagna



Le azioni svolte

MOSTRA
“Fellini tra tavola e cucina ricordando ’Artusi”

1 - 9 AGOSTO 2020

Realizzazione di n.5 video

Il GUSTO delle STORIE

In collaborazione con
Associazione delle Mariette

e Don Pasta

2020

Presentazione LIBRI
1 AGOSTO - 10 NOVEMBRE 2020

MOSTRA

“Pellegrino Artusi 1820-2020. Ricette a fumetti di
Alberto Rebori”

9 OTTOBRE - 2 NOVEMBRE 2020




SMuNE Dt GAS /\RTUSl

RUMPOROL

MOSTRA

“Fellini tra tavola e

cucina ricordando
I Artusi”

1 - 9 AGOSTO 2020
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Presentazione LIBRI

1 AGOSTO - 10
NOVEMBRE 2020













Domenica 4 ottobre 2020
Chiesa dei Servi, ore 17:30

BUON
COMPLEANNO
MARIETTA

Massa e Cozzile 4 ottobre 1860
Firenze 22 dicembre 1940

Incontro aperto al pubblico:

Tanto buona e onesta,
Marietta Sabatini,
la donna di casa Artusi

con Monica Alba, Universita per stranieri di Siena
Introduce Laila Tentoni, presidente di Casa Artusi
Saluto Milena Garavini, sindaco di Forlimpopoli

A SEGUIRE

Biblioteca gastronomica, piano terra
Donazione dell'opera
“La cucina e una bricconcella” dell’artista Marino Morigi

Corte Casa Artusi

Degustazione della ricetta n. 604 del panettone Marietta
preparato dall’Associazione delle Mariette

www.casartusi.it

/\RTUSI







Pellegrino Artusi

g7, LA SUENJA iN Cocina
QM ® (=L ARTE of Magian Bere

lllustrato da Alberto Reborl

Bt |

9 ottobre 2020 ore 17

Inaugurazione della mostra

Pellegrino Artusi 1820-2020.
Ricette a fumetti di Alberto Rebori

MOSTRA

“Pellegrino Artusi 1820-2020. Ricette a fumetti di
Alberto Rebori”

9 OTTOBRE - 2 NOVEMBRE 2020



2 YouTube ™ Cs

PELLEGRINO ARTUSI 1820-2020 Ricette a fumetti di Alberto Rebori

PEI

1% Pellegring Artast esisie solo uma fo-
cogradia divermatae iwonics; ol arzino
o von barba otoceniescs, Sembrored-
be impondhele fare ura mosin icono
srdicn el padre dells moderna estro-
o i Per fortuna ot soccnire

Abetrn Rebuatd {1541-201 6 eccellen

Andrea

LEC JRING ART

Curatore della mostra |

st 1820/2020

1e illustratore e discgnatore G fumett;
che pet leditore Gorvaini haillustratg
nel 2001 il celebro ricettario, Le tvg-
loa fumetti sono poi divenuge uti ti-
ramra speciale, qui EIPOSTL: BICCON G-
00 con parole e immaging ventiricette,

con fedeltd al et o fntasia gratica

Tomasetig %




= [ YouTube" ercs o | &

PELLEGRINO ARTUSI 1820-2020 Ricette a fumetti di Alberto Rebori

per col

nella Sc Z enz
nell AT

nel Mangia
nel Be:

PELLEGRINO ARTUSI 1820-2020 Ricette a fumetti di Alberto Rebori



= E3YouTube” Cerca o | &

Iberto Capg‘ltl '

irettore scientifico di Casa Artusi

PELLEGRINO ARTUSI 1820-2020 Ricette a fumetti di Alberto Rebori



3 YouTube ™
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Pani di Romagna

/\P\TUSl

CAS

IL GUSTO
delle STORIE

VIDEO 1: PANI DI ROMAGNA
https://youtu.be/5n1aAoK0KeA?list=PLd
zlgaxkSV2ta5NyaMTITS1e3-H4-WR89

%/

<
grf; gi &
* Asscclazione delle
Maneﬁe Forlimpopaoli



https://youtu.be/5n1aAoK0KeA?list=PLdzlgaxkSV2ta5NyaMTlTS1e3-H4-WR89

(=

4
A O f
= B3YouTube" Cerca Q kw A% /
0 . \d > ~ ‘

IL GUSTO
delle STORIE

VIDEO 2: LA PASTA FRESCA TUTTI |
GIORNI

https://youtu.be/FU287Z| njjk?list=PLdzl
gaxkSV2ta5NyaMTITS1e3-H4-WR89

a5 I - > ﬁ
La pasta fresca tutti i giorni 3 'ﬁ;oom
E Mua

:r'cné delle

T'Ieﬁe Forlimpopaoli



https://youtu.be/FU28Zl_njjk?list=PLdzlgaxkSV2ta5NyaMTlTS1e3-H4-WR89

23 YouTube '

14 JI M o) o1s/1225

A Natale cappelletti a Pasqua passatelli

Cerca

0

£C ]

/\RTUS]

CAS

IL GUSTO
delle STORIE

VIDEO 3: A NATALE CAPPELLETTI A
PASQUA PASSATELLI

https://youtu.be/mHLKF88d2Iw?list=PLd

zlgaxkSV2ta5NyaMTITS1e3-H4-WR89

~ Assceiazione delle

Maneﬁe Forlimpaopoli


https://youtu.be/mHLkF88d2lw?list=PLdzlgaxkSV2ta5NyaMTlTS1e3-H4-WR89

= 3 YouTube”

cAs/

IL GUSTO
delle STORIE

VIDEO 4: CIAMBELLA ROMAGNOLA ED
E’ FESTA
https://youtu.be/7z0bm3J2P1Y?list=PLdz
|gaxkSV2ta5NyaMTITS1e3-H4-WR89

Ciambella romagnola ed & festa

20.217 visualizzazioni = 1 apr 2021

ifps5 @3 ,H CONDIVIDI =i SALVA ...

6
&
sociazione delle

s As
Maneﬁe Forlimpopoli


https://youtu.be/7z0bm3J2PIY?list=PLdzlgaxkSV2ta5NyaMTlTS1e3-H4-WR89

. \RTUS!

IL GUSTO
delle STORIE

VIDEO 5: LA CUCINA ITALIANA secondo
Daniele de Michele in arte Don Pasta,
secondo il New York Times “uno dei piu
inventivi attivisti del cibo”
https://youtu.be/8c4RPNQCrVU?list=PL
dzlgaxkSV2ta5NyaMTITS1e3-H4-WR89

e 3RS
%
# Associazione delle

Ma?’leﬁe Forlimpepoli



https://youtu.be/8c4RPNQCrVU?list=PLdzlgaxkSV2ta5NyaMTlTS1e3-H4-WR89

ARTUSI IL GASTRONOMO

CHE VISSE NEL FUTURO.

UNA MOSTRA ANZI DUE
ANZI DI PIU'

Progetto di promozione

culturale realizzato
con il sostegno L.R. 37/94 -
Anno 2020

s g

RegioneEmilia Romagna




ERegioneEmﬂja-Romagna T~

Pellegrino

Artusi

\ RTUSH 200,



Le azioni svolte

Aggiornamento MOSTRA
ICONOGRAFICA su ARTUSI e
relativo CATALOGO bilingue

e stampa n. 300 cataloghi
MARZO 2020

EDUCATIONALTOUR
#viaemilia
per giornalisti e video maker
Germania

LUGLIO -AGOSTO 2020

Pre-view
ONLINE

Tramonto Di VIno
10-15 DICEMBRE 2021

MATERIALE
informativo/divulgativo: roll up,
cartoline, segnalibro

MARZO 2020

Partecipazione
n. 6 tappe Tramonto DiVino

31 LUGLIO -
4 DICEMBRE 2020

n. 7 VIDEO (ita/eng)

con ricetta tipica e
prodotti regolamentati

Emilia-Romagna

VIDEO FORMAT
APRILE - MAGGIO 2020

Master cooking class
ONLINE
chef Germania

3 SETTEMBRE 2020

n.1 Food Talk per
Terra Madre — Salone
del Gusto SLOW

FOOD




Aggiornamento MOSTRA ICONOGRAFICA su |
ARTUSI e relativo CATALOGO bilingue R Pellegrino Artusi and the
: Culinary Unification of [taly

e stampa n. 500 cataloghi

AT Ko
cegringy. P

L R e =
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MATERIALE

iInformativo/divulgativo:
roll up, cartoline,
segnalibri, ect

B R S

ﬁ{{:‘/
Usate ingzedienti di
Usate ingredienti ai
'Selate semplici \
;‘Mettete passione, siat’g attentx axprec;n
'-Esercitatevi con pazienza e o
- rispettanﬁo 12 fenitono
ionalita'

te, fatelo con semgii.cxta i
gﬁsto <X A

la cucina povera

/\RTUSI

CAS

“Scogliete sempro
per materia prima SSaasy PPN SSRGS G
roba della pid fine
ché questa

vi fara figurare”

Y Ao

www.casartusi.it




Casa Artusi ha condivise un video dalla playlist | consigli dello
"™ Chef.

Pubblicato da Maria Sabatini [2]- 2 aprile alle ore 17:53 - §
PASQUA idee e suggerimenti ...per un MENU artusiano di stagionel
Formaggio di Fossa di Sogliano DOP Parmigiano Reggiano DOP Passatelli
_.. naturalmente uova !
Regione Emilia-Romagna, Agricoliura, caccia e pesca 44 prodotti a marchio
DOP e IGP #artusi #artusi200 inEmiliaRomagna #viaemilia
Visit Romagna Weliness Valley

una spolverata di Formaggio di
Fossa DOP di Sogllano

Artusi a domicilio: il Menu per PASQUA

SUaiiZZaziont: 3Ys4

inEmiliaRomagna ha pubblicaio un video nella playlist | consigli dello Chef — presso
Forlimpopoli Citta Artusiana:
2 aprile alle ore 17:20 - Forlimpopoli - &

Un menu Artusiano per il pranzo di Pasqua con protagonista ['uovo. simbolo di rinascita

Grazie a Carla Brigliadori di Casa Artusi per ia collaborazione.

#FoodValley #inEmiliaRomagna

744 57 — RS R D)

VIDEO FORMAT

APRILE - MAGGIO 2020

| format “Artusi a domicilio”
sono stati divulgati nel periodo delle festivita
pasquali, con contenuti relativi alle ricette di
Artusi realizzate con prodotti di stagione e con
particolare attenzione ai prodotti a qualita
regolamentata della Regione Emilia-Romagna.
| video sono stati diffusi attraverso i social

0 0w




EDUCATIONAL TOUR
#viaemilia
per giornalisti e video maker
Germania

LUGLIO -AGOSTO 2020

Parma, Modena, Bologna
-Casa Artusi -




EDUCATIONAL TOUR
#viaemilia
per giornalisti e video maker
Germania

LUGLIO -AGOSTO 2020







CASA ARTUSI partecipaa TRAMONTO DiVINO 2020

Casa Artusi partecipa alle 6 tappe di sottolineare il valore identitario dell'agroalimentare per I'ltalia, la sua storia e i suoi territori e leggere questo valore e
patrimonio culturale anche in chiave economica; in collaborazione con i Consorzi dei prodotti a marchio DOP IGP regionale e con I’ Associazione Chef to
Chef emiliaromagna cuochi

31 luglio 2020 Cesenatico
Minestra di Passatelli | con salsa di seppie nostrane, piselli e Olio extravergine di oliva di Brisighella DOP. 446. Tortino di Patate con Patate di Bologna DOP,
Pancetta Piacentina DOP e Cozza Romagnola.

1 agosto 2020 Cesenatico

45. Malfattini al sugo di brodetto di pesce e polvere di alga. Piadina romagnola IGP con Saraghina, lattuga grigliata, Squacquerone di Romagna DOP in
abbinamento con seppia nostrana ripiena di prosciutto di Parma DOP. Sbrisolona di Ciambella con gelato allo Squacquerone di Romagna DOP e fichi
caramellati.

9 settembre 2020 Ferrara
72. Risotto colle telline con Riso del Delta del Po’ IGP e Cozza Romagnola. Sformato di verdure in crosta di pane e Prosciutto di Modena DOP in spuma e
cialda. Bavarese di Squacquerone di Romagna DOP con salsa al cioccolato e Pera dell’Emilia-Romagna IGP

12 settembre 2020 Piacenza
Crema di zucca con croccante di Pancetta Piacentina DOP e nocciole tostate. 403. Tortino di petonciani con Coppa Piacentina DOP su fonduta di Provolone
Valpadana DOP. 603. Pasticcini di riso del Delta del Po Igp con mandorle e cedro candito.

18 settembre 2020 Forlimpopoli
Cappelletto ripieno di 497. Cefali in gratella, Parmigiano Reggiano DOP e Aceto Balsamico Tradizionale di Modena DOP Extra vecchio. 520. Palombo in
umido. 692. Latte brule.

4 dicembre 2020 Bologna
447 Tortino di Patate di Bologna DOP , Mortadella Bologna IGP, Aceto Balsamico di Modena invecchiato IGP e salsa di Parmigiano Reggiano DOP.
Risotto con cipolla rossa di Medicina — Riso del Delta del Po’ IGP
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ONLINE
chef Germania
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Tramonto Di Vino
10-15 DICEMBRE 2021




16 DICEMBRE
Ore 18.30
DIRETTA FACEBOOK

(dalia pagina Emilia Romagna da Bere e da mangiare )

10 dicembre 2020 online Scuola di Cucina CASAARTUSI Pre-view

Preview TramontoDiVino2021

Casa Artusi ospiti la Giornalista Martina Liverani e Food Blogger Azzurra Gasperini. ON LINE

Ricette eseguite da Carla Brigliadori -

Crostini di Capperi 108. Crostini con Squacquerone di Romagna Dop e Coppa Piacentina DoP . Tramonto D1 VIno
Gallette con Patata di Bologna IGP, Pera di Romagna IGP, Parmigiano Reggiano Dop 10-15 DICEMBRE 2021

15 dicembre 2020 online Scuola di Cucina CASAARTUSI

Masterclass in diretta con il Canada Chef Pasquale Vari < Saveurs d'Emilie-Romagne”

Evento promosso e trasmesso dalla Camera di Commercio Italiana in Canada in collaborazione con Regione Emilia-Romagna

* Stuzzichino di Mortadella di Bologna IGP con una dadolata di pera all’aceto balsamico di Modena IGP, par le Chef Pasquale Vari
*Risotto con riso Delta del Po IGP con piselli e Prosciutto di Parma DOP, Chef Carla Brigliadori Casa Artusi e commentata dallo Chef Pasquale Vari
* Passatelli di Parmigiano Reggiano DOP e Zucca in brodo di gallina, par le Chef Pasquale Vari
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Un piatto caldo. ma soprattutio facile da preparare!

L3 giornalista & divulgatrice encgastronomica Martins Liverani nen ha
dubbi sulla tavola del Natale non possono mancars i passatelli o »
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“A  Chambre de Commerce Italienne a...

@ The talian Chamber of Commerce in
Canads offers value-added consuitng
services 1o companies who want 1o
internationalze in Eurcpe or to penetrate
the North American market

© L2 Chambre de commerce italienne au
Canads (CCIC) est une assocation
d'sffanes qui favorse les collsborations
intarnationales et les dchanges comme
Altro.

9927

ily =47 persone hannd meszo "Ms piace” a
questa Paging, tra cui 2 des tudd anici

3

3011 persone seguonc guesta Pagns

o0

3 persone persona 5i ¢ registraty qus

F © 3 0¢ ®

Suggerisci modifiche
E il numero di telefono giusto per questo
luogo?

514-844-4249

Si Non saprei No

Foto Mastra tutto

o Ti place Q s

e Chambre de Commerce Italienne au Canada - Itafian
Chamber Commerce Canada era in diretta
.t G0 >0

5 alcembive T020 a4 o

Nous sommes en direct dela cuisine du Chef Pasquale Van pour vous
présenter Jes saveurs de iy région Emilie-Romagne, ¢t notamment les
recettes de Noél de Pellegnno Artusr,

Ay menu :

* Swuxxiching di Moctade¥a di Bologna IGP con una dadolata di pers
all aceto balsamico di Modena IGP, par le Chef Pasquale Van

* Risotto con nso Deita del Po IGP con pisell: e Prosciutto di Parma
DOP, recette réalisée par Iy Chef Carla Brighadori de 1y Casa Artusi et
commentée par le Chef Pasquale Var
* Passatelli ¢ Parmigiang Reggane DOP ¢ Zucca in brodo di galling,
parle Chef Pazquale Van
Ces recestes seront réalisées & base de produits suthentiques de b
région Emilie-Romagne : Prosciutto di Parma DOP, 1s Paacetts
piacentina DOP, le Riso Delta del Po IGP, 1a Mortadella di Bologna IGP
le Parmigaano Reggiano DOP ou encore I' Aceto balsamico di Modena
IGP.
Produits disponibles chez Les Passions de Manon |
Le tout accompagné des vins Venturini Saldini Graniers Colli i
Scandisns ¢ di Canosss DOC BIO ot Bonelli Bardera Colli Piscentin

L 2019 BIO, disponibies & Is S20
Pour en savair plus sur 1a gastronomie, le vin et le terntorre d Emilie
Romagne, visitez notre site VWine and Trave! ltaly - Voyage Vin italie

htps/bitly/emilicrom
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LA MASTERCLASS < « CHEF PASQUALE VARI
DEBUTERA BIENTOT
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15 DICEMBRE 2021

ONLINE
Canada — Montreal
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ONLINE
Canada — Montreal

15 DICEMBRE 2021

Masterciass avec le Chef Pasquale
Vel - Saveuss d Emilie-Romagne

CHEF CARLA BRIGLIADOR! - CASA ARTUSI \l‘\TUSI
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Puntata 4 - Pane e Dolci_finale. mp4

Il » ) 3367918

https://www.youtube.com/play
list?list=PL dzlgaxkSV2tFsrA-
3ZIDsS1PL 92i8XP9

Puntata 5 - Ortofrutta_finale mpd

Produzione di Regione Emilla-Romagna

A cura di Casa Artusi

Coordinamento e produzione testi Mattia Fiandaca
Riprese e montaggio video Emiliano Bechi Gabrielli

Maestro di cucina di Casa Artusi Giandomenico Palomba

&
- 3
Narratore e approfondiménm-gd’pmdotﬂ DOPe |

Abbinamento vini Malifizio Mgndzom — Enpteca R

.

~‘,(_ Terra Madre Salone del Guste hz pubb
5« nellaplaylist Terra Madre.

dolce, che abbina due prodof
i di orti frutte

consiste
una comp
tip !

quanto zlle 1
ne Dop, famoso formaggio
vaccing romagnolo fresco e cremoso, con cui realizziamo d
quenelle. Come guamiz ltro prodotto del territorio, ossia le

Bologn:

tanto

Un piatto l= completamento & dato da un

bicchizn

ia Romagna, 3 land rich in vegetabl

and gastronomic traditions.

sory dishes. On the other hand we
Squacgusrons PDC, 3 famous cow's mil from Romagna
fresh and . withwhich we'll make a quenelle. To go with them
product Bologna PDO potat

us dish, completed with the accompaniment of 3 glass of

How it's Made is a new format for Terra Madre Salone del Guste 2020,
num

Pears in two forms: Pellegrino
Artusi's recipe number 709

Giandomenico Palomba, Mattia Fiandaca,
Maurizie Manzoni



https://www.youtube.com/playlist?list=PLdzlgaxkSV2tFsrA-3ZlDsS1PL92i8XP9

Lasagna_RER_sub.mp4

48

Repeat the process with ﬁawléye'r; of béchamel, followed by the
ragl and the Parmigiano Reggiano PDO. _ ‘
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Montanari_RER_sub.mp4

Pres j £sc | pes usore dalla modalith a scheimo ntero

Massimo Montanar
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taivde ol : ; | ALBERTO CAPATT! Presidente del Comitato Scientifico di Casa Artusi
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Le azioni svolte

Convegno BICENTENARIO
Buon Compleanno Artusi
“Artusi OGGI”

1 AGOSTO 2020

Stati generali della cucina italiana
(progettazione)

Educational tour
BICENTENARIO
GERMANIA
POLONIA
INGHILTERRA
30 LUGLIO - 9 AGOSTO 2020

Il Convegno del Bicentenario

“La ricetta liberata”

9 - 10 OTTOBRE 2020
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Convegno BICENTENARIO
Buon Compleanno Artusi
“Artusi OGGI”

1 AGOSTO 2020



Casa Artusi era in o Chiesa dei Servi

(Forlimpopoli)

Alberto Capatti, Direttors Sc
gastronomia

1485 348

Pzrsone ragaiunte nterazion




Educational tour
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30 LUGLIO - 2 AGOSTO 2020










Educational tour

BICENTENARIO

POLONIA
INGHILTERRA
1- 9 AGOSTO 2020




2

g
&
3
=
&
5



|
"l Sanhicela
il Tartellino Tradizional
di Castelfranco 1smilia

Stati generali della cucina italiana
(progettazione)




SR egion Emilia Romegna é lm:::,?,:_i. CM/\RI 2l

Com & gt

La ricetta
liberata

Convegno di studi

9-10 ottobre 2020

Forlimpopoli

VENERDI 9 OTTOBRE 2020 ORE 17.30/20.00 ]
T volo defla ricetta - Alberto Capatti, direttore sventifico o Cass Artusi >
La ricetta sul giornale - Elconora Cozzella, La Repubbiica
La ricetta nel cinema - Giacomo Manzoli, Universith df Sofogna
La ricetta sull'etichetta - Gianfranco Marrone, Univensita df Palermo
La scrittura della ricetta - Giovanna Frosini, Uniersits per straniert di Sikna
La lettura della ricetta - ketturs wenica di Alessia Canducci e Giovanni Casadei

SABATO 10 OTTOBRE 2020 ORE 10.00/13.00
La ricetta alta radio e alla televisione - Giorgio Simonelli, Uniersita catiolica di Mioo
La ricetta in digitale e la neurogastrofisica - Vincenzo Russo, 10 Milimo
La ricetta fotografata - Maddalena Fossati, Ls cucing italiana
La ricetta negli oggetti: il food design - Dirio Mangano, Universiti ¢ Paierma
La ricetta del nutrizionista - Luca La Faudi, rotrizionita
La ricetta degli scrittori e dei poeti - Gino Ruozzi, Universiti di Bologra

modera il convegno Massimo Montanari, presidente comitatn scientifico Casa Artusi

9 ottobre 2020 ore 17

Inaugurazione della mostra

Pellegrino Artusi 1820-2020.
Ricette a fumetti di Alberto Rebori

Intervengono:

Milena Garavini, Sindaca di Forlimpopoli
Laita Tentoni, Presidente Casa Artusi
Andrea Tomasetig, Curatore Mostra

Andrea Corsini, Assessore 3 mobilita e trasporti,
infrastrutture, turismo, commercio
della Regione Emiliz-Romagna

Ingresso libero previa iscrizione su info@casartusi.it fino ad esaurimento posti.
Evento disponibile in diretta streaming sulla pagina Facebook di Casa Artusi

casartusi
Via Andrea Costa 27 - Forlimpopoli (FC)
0543 743138 - 349 8401818 - info@casartusi.it
Info su: www.casartusi.it - www.forlimpopelicittartusiana.it

Il Convegno del Bicentenario

“La ricetta liberata”

9 - 10 OTTOBRE 2020
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La ricetta
liberata

Convegno di studi

Venerdi 9 ottobre 2020

Forlimpupoli

PROGRAMMA ORE 17.3

vilo della ricetta - Afbeytn Caparti

La ricctia sul glomale - Eleonm

La rheutta nd Ginema - Gistomo &

La ricetta sull'etichetta - Glandranco Mavrone,

La sarittura dedls ricetta - Gimanmo Wi, Uehvenits
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V SETTIMANA DELLA CUCINA
ITALIANA NEL MONDO

23-29 NOVEMBRE 2020
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THE EXTRAORDINARY

ITALIAN TASTE

\RTUS]

EVENTI REALIZZATI
NEGLI SCORSI ANNI

In collaborazione con Ambasciate italiane
all'estero, Istituti Italiani di Cultura, Camere
di Commercio Italiane all'estero, ICE,
Regione Emilia-Romagna, Associazione
Emiliano Romagnoli nel Mondo e tanti altri

Prima SETTIMANA della CUCINA ITALIANA nel MONDO 2016

42 eventi in 19 Paesi

Algeria, Argentina, Cile, Cina —Hong Kong, Filippine, Israele, Libano, Marocco, Peru, Stati
Uniti, Sud Africa e Tunisia Francia, Belgio, Germania, Polonia, Finlandia, Portogallo e
Principato di Monaco

Seconda SETTIMANA della CUCINA ITALIANA nel MONDO 2017

50 eventi in 11 Paesi

Argentina, Brasile, Cile, Cina, Filippine, Stati Uniti Albania, Grecia, Olanda, Polonia,
Romania, Svezia

Terza SETTIMANA della CUCINA ITALIANA nel MONDO 2018

oltre 50 eventi in 8 Paesi
Argentina, Brasile, Canada, Cile, Filippine, Romania, Stati Uniti (Miami) e Tunisia

Quarta SETTIMANA della CUCINA ITALIANA nel MONDO 2019

oltre 50 eventi in 10 Paesi

Argentina, Brasile, Camerun, Filippine, Francia, Giappone, Germania, Kenya, Stati Uniti
(California-San Francisco) e Svizzera



La QUINTA edizione della
SETTIMANA della CUCINA | R
ITALIANA nel MONDO Nl
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coglie la ricorrenza del bicentenario della nascita di
Pellegrino Artusi, padre della cucina domestica
italiana, proponendo un focus sul rapporto
essenziale che lega patrimonio gastronomico
italiano e suoi territori d'origine, individuando
come tema portante "Saperi e sapori delle terre
italiane, a 200 anni dalla nascita di Pellegrino
Artusi".

Un importante messaggio che dovra essere
trasmesso durante la manifestazione sara sul valore
della dieta post Covid: la Dieta Mediterranea vista
anche come strumento di difesa contro la possibilita
di ammalarsi.




Settimana della Cucina

'taliana nel Mondo e Covid-19

v 3

. THE EXTRAORDINARY mip:n.
. ITALIAN TASTE e s o

I 2020 € stato segnato da una pandemia
globale che ha reso impossibile di
spostamenti da uno Stato all‘altro.

]
Questo pero non ha fermato la quinta oy = ﬁ/
edizione della Settimana della Cucina = AN . e
ltaliana nel Mondo che, avvalendosi nei ‘ ‘
mezzi digitali, ha mantenuto e ampliato la
rete di Enti ed istituzioni in tutto il mondo
interessate a divulgare e tutelare cio che |
riguarda il Made inltaly: dai prodotti stessi al i : S L Ll S roemsagen
valori di tipicita e convivialita che »
CaratteﬂzzanO | Itallanlta a ta\/0|a Lancio della V Settimana della Cucina ltaliana nel Mol

In Collegamento con il Maeci
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Ministero degli Affari Esteri
e della Cooperazione Internazionale

in el di

saperi e sapori dalle terre italiane

SCIENCE in the KITCHEN and the ART of EATING WELL
knowledge and flavours from Italian lands

THE SHRAGROVRARY
— H LL ITALIAN TASTE

4 Il »l o) ooa/3a




In occasione della V settimana della cucina italiana il Ministero degli Affari Esteri e della
Cooperazione Internazionale ha prodotto «La scienza in cucina e I'arte di mangiar bene -
saperi e sapori dalle terre italiane»; cura di Casa Artusi. Si tratta di una serie di sei clip che
raccontano il patrimonio gastronomico italiano e I'importanza dell'opera artusiana.



La prima racconta, partendo da una mappa dell'ltalia
enogastronomica, i prodotti di qualita certificata o come
scriverebbe Artusi, materie prime delle piu fini di cui
'ltalia vanta il primato europeo

x SCIENZ
| '\ Laseconda racconta Artusi, che prima ancora che
= ( {iﬂfﬁ%\ ~ una persona & un libro di cucina. Anzi, il libro di
' il 71 cucina per eccellenza, quello che fonda la cucina
L \i E iﬁ "' italiana modema e ambasciatore nel mondo.
" MANGIA
Il ; ﬂ \ K

La terza racconta |'obiettivo preciso del metodo
artusiano: costruire una rete italiana di saperi culinari
con una natura profondamente locale e al contempo

profondamente nazionale.




La quarta racconta la pasta, cuore della dieta mediterranea. Artusi
non si limita a raccogliere la tradizione, spesso la crea, giocando di
anticipo rispetto a tendenze che si sono affermate solo agli inizi del
Novecento come |'affermazione della pasta nel menu italiano.

La quinta racconta il vasto Patrimonio di 790 ricette
del Manuale artusiano che hanno viaggiato e
portato in ogni angolo del mondo il bello e il buono,
il buon gusto e I'identita italiana.

| 'ultima clip realizzata racconta Casa Artusi, il
museo Vvivo della cucina, cuore pulsante di un
sistema di valori che appassionati e professionisti
sposano tutti i giorni attraverso la pratica in cucina.




Prodotti e territori della cucina italiana

Casa Artusi

GUARDATO

& Artusi, uomo e libro: I'importanza culturale e linguistica

L Produzione n. 6 CLIP VIDEO
pubblicati sul sito della

W22 1l metodo artusiano, i viaggi e le lettere Farnesina e diffusi dalle 350
j Casaartusi sedi della rete diplomatica
italiana all’estero

J La cucina di casa, la sfoglia, le paste secche, i grani antichi e la trafilatura tradizionale

https://www.youtube.com/playlist?l
J Le ricette dellArtusi ist=PLdzlgaxkSV2tPWgB-
Casa Artusi VWyrW6tYBIEPE|dC

. Testimonial del mito artusiano. Gli interpreti della cucina italiana e il decalogo artusiano.

Casa Artusi

e ) O
 GUARDATO | 4:16


https://www.youtube.com/playlist?list=PLdzlgaxkSV2tPWgB-VWyrW6tYBIEPEjdC

NORWAY Rt

ICELAND FINLAND

HUSSIA

T R
Oltre 90 eventi in 34 Paesi ¥ 3

Argentina, Australia, Brasile, Camerun, Canada, Cina, g
et \ Colombia, Croazia, Francia, Germania, Giappone, Grecia, India,
o Israele, Italia, Kenya, Libano, Lituania, Malta, Nuova Zelanda,
Portogallo, Repubblica Ceca, Repubblica Dominicana,

Romania, Russia, Spagna, Sudan, Svezia, Svizzera, Taiwan,
Thailandia, Turchia, US.A, Vietnam, VNGO

CHILE “ e "':.N‘ -V HUST**L H
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Cucine storiche e ricette
antiche

. 1pbD) ’.1
:-1‘ 4 S

ASSOCIAZIONE
NAZIONALE

CASE
DELLA

MEMORIA

L'Associazione Dimore Storiche Italiane
rilancia un tema strettamente legato alla
tradizione italiana, raccontando la storia di
alcune tra le piu belle cucine delle

dimore storiche presenti nel nostro Paese,
ripercorrendo la storia di 25 tra le piu belle
cucine di ville, castelli e palazzi italiani. Inoltre,
sempre online sono consultabili 40 ricette,
custodite e tramandate di generazione in
generazione. Si tratta di ricette tra le piu
particolari ed emblematiche della tradizione
culinaria dei territori in cui le dimore insistono,
rappresentative dell'identita enogastronomica
delle regioni italiane.



:iilitaliano

Tokyo, 11 novembre __< stiTur
S cutibe ~AFV AEERE

Online talk

Wi O E & RO i
«La scienza in cucina e l'arte di mangiar |
bene» € stato tradotto in giapponese € XYL PV =TT =
pubblicato dalla casa editrice Heibonsha a "

luglio 2019. La professoressa Kudo Hiroko,

che ha guidato il progetto di traduzione, il

Direttore dell'lstituto Paolo Calvetti e

'’Addetto culturale Andrea Raos hanno

condotto un talk intervallato dalla lettura di a

alcune delle ricette piu interessantsi ik uitl D

contenute nel libro, A




Chicago, 17 novembre
Webinar

iii|italiano
o ERLNIRE
CHICAGD

I5TITUTO

The ltalian Way: Mediterranean Diet vs. Food
Waste, con il Professor Andrea Segre
(Universita di Bologna), mettera in risalto le
caratteristiche della dieta mediterranea come
modello per uno stile di vita sostenibile
seguendo il suo motto "pensa localmente,
agisci globalmente" - un motto, che sottolinea
Il legame tra azioni collettive e personali e |l
loro impatto il nostro mondo.



Wisconsin, 19 novembre

m WISCONSIN

'\\‘#’Jf UNIVERSITY OF WISCONSIN-MADISON

Webinar

Laila Tentoni, Presidente di Casa Artusi in
conversazione con la Professoressa Grazia
Menechella sul tema dell'importanza della
cucina domestica ai giorni nostri.




NOV

click here

RoVP

Tourist Board), Carla
Brigliadori (Casa
Artusi Cooking
School), Francine
Segan (food historian)

1AL, 55

©

“Masterclass:
Risotto with Five

" Embassy of ltaly
Washingtan Tomatoes and
Grana Padano
MR
webinar “Food 12:30PM
@ Treasures from Emilia EST with Cristina
3 Romagna” Bowerman
12:30AM  with Silvia Mazza (Chef of
EST (Emilia Romagna Michelin-star

restaurant Glass
Hostaria, Rome,
Italy)

click
here 2QOM

Miami, 19 novembre

“No ketchup on
@ spaghetti” - the

@ Ist ed. “Carol Field Award"
complete guide on how

presented to the American

Consolato Generale d'ltalia

Masterclass online

citizens in recognition of

I Professor Massimo Montanari, €
intervenuto in una Masterclass parlando di
"Health and good taste in Artusi”.

LA to shop, eat, and cook SF support to the Italian food
6PM like an Italian X ZPM culture and products
PST v Ale Gambini PST atitalian Consulate General
?\Iéz;be( zoom (by invitation only)



Nord America, 19
novembre
Cooking VTC 2 —
APT servizi ER A

", Washingta II 9

. webinar “Food

‘@-, Treasures from Emilia

" Romagna”

12:30AM  with Silvia Mazza

EST (Emilia Romagna
Tourist Board), Carla
Brigliadori (Casa
Artusi Cooking
School), Francine
Segan {food historian)

click here WATIONAL
psve MIAL4 5
. “No ketchup on 7%, sted. “Carol Field Award"
@ spaghetti - t‘he @ y presented to the American
" complete guide on how . citizens in recognition of
LA toshop, eat, and cook SF  support to the italian food
6PM like an Italnan- ) ZIPM Culture and products
pST by Ale Gambini PST atitalian Consulate General

ﬁléelé zZoom (by invitation only)




23 NOVEMBRE 2020
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Tel Aviv, 23 novembre

Incontro online

"Pellegrino Artusi: un viaggio nella Z il 1z S ”;;;g,g;o
storia della gastronomia italiana" a Tel 9 8 |
Aviv con Massimo Isola, Sindaco di
Faenza e Martina Liverani, food
journalist. Segue l'esecuzione di un
menu artusiano realizzato dalla chef
Emanuela Panke.
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Montréal, 23 novembre __(

Webinar

Laila Tentoni interviene all'incontro
per raccontare il lavoro di
promozione delle pratiche
domestiche in collegamento tante
testimonianze delle nonne italiane
emigrate all'estero che han portato
con loro il saper-fare della cucina
italiana,

Casa Artusi




ISTITUTO
222 [italiano
Praga, 24 novembre ( o catthe
Webinar g
& Bratislava (

«Pellegrino Artusi, il primo blogger gastronomico»

Intervento del Professor Massimo Montanari




CUCINA IT/
NEL MC Casa Artusi

Lione, 24 novembre

Video conferenza

BTITUTO
titlitaliano "

In occasione del 15° anniversario della cooperazione

franco-italiana (Associazione La Bonne Europe) e |l

consolidato rapporto Lyon-Beaujolais & Romagna -
Alleanza del gusto, festeggiano il Bicentenario e
g gg in collaborazione con @ FORLIMPOPOLI

artusiano



Bombe composte (ricetta
n.184)

Maccheroni con sarde alla siciliana
(ricetta n.88)

Camera di Commercio
ltaliana per la Svizzera
Ginevra, 24 novembre
Cooking VTC




Sud America, 25 novembre

Webinar

Sirimarca il consolidato
rapporto d'intesa tra Casa
Artusi e I'Universita di Rio
Negro

nuumm Anso?v;u\ RED PROTER tiee Tl Com I Fa.

5° SETTIMANA DELLA CUCINA ITALIANA . Novievsresao - < gl
NEL MONDO

“Saperi e sapori delle terre italiane, a 200 anni dalla nascita di Pellegrino Artusi"  __——"

23 al 29 NOVIEMBRE 2020

- = Vitivinicultura, Enologfa, - - ¢
Inmigracién y Alimentacion ~ E8aie

Prof. de |la Universidad de Bologna Prof. de la Universidad de Bologna Prof. Universidad de Rio Negro - Enologia
Dr. Agr. Moreno Toselli Dr. Agr. Bruno Marangoni Ing. Agr. Juan Alejandro Gresia
{\N‘\E‘ lllllllllll Nacional de Rio Negro
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| Sabery sabores de la tierra italiana,

_ THE EXTRAORDINARY
ITALIAN TASTE

a 200 anes del nacimiento ~
de Pellegring Artusi . : .
Sud America, 25 novembre _

Webinar

SEMANA DE LA
COCINA ITALIANA
EN EL MUNDO

= 25/11
VEN 12m.

ARG 14
ZO0OM 17a 18

WEBINAR

Laila Tentoni
“Cucine Nomades”
Adattamenti e
combinazioni nelle
cucine degli immigrati

Incontro online e dialoghi sul
tema «Storia della cucina
italiana, cucine nomadi»

Presidente Consulta degl Emdans
Romagroli nel Mendd Marco Fabbri,

Prof. Stefanc Magagnolli,
PRD, Dipartamenn & ECononya,
Unihotvsits S Parmy

Partecps VAsseohziont

) \J 3.1'!9991’ i ' 1D de reunién: 873 9590 5803 Danw Akghiari

PED PR . Codigo de acceso: 096263 /\
-

El Conversatotio sera en Rallano

Consulte la programacion y los horarios

el s S
’f/"‘.}T ﬁ,”lu aaste www.semanadelacocinaitaliana.com.ve



Francoforte, 26 novembre

Webinar

Alberto Capatti, Direttore del Comitato Scientifico di Casa
Artusi ha parlato del suo libro // fantasma della cucina
/taliana durante |'evento "Chiacchierando con Pellegrino
Artusi ... nel bicentenario della sua nascita ... Ricette e
segreti di cucina per palati moderni ..."




THE EXTRAORDINARY

Presgr%tano "ITALIAN TASTE
A lezione con Artusi
B [ P 26 B VR A

Shanghai, 28 novembre
Cooking VTC

Lezione di cucina di Carla Brigliadori
Responsabile Scuola di Cucina Casa Artusi Sg————
Rhr. A BRI T2 B AR ¢ s dline

SETTIMANA DELLA

BT P 7 S R 2 X R E R 5T
CUCINA ITALIANA

Maecheroni alla Bolognese n. 87 NEL MONDO 2020
dal Manuale Artusi Sl
Tﬁ@ﬁ:’,ﬂ]&ﬁlb*ﬁ Saperi e Sapori
W Eg @ EF* ﬂ)} %8 7 ﬁ delle terre italiane a
200 anni dalla nascita
di Pellegrino Artusi

in collaborazione con 4z (T“()O DEATA [‘Yy F&B R B3P B T 42 2008 27
Safk @ o R 00 KRR AR

CADA GIULIO

283 Middle Huaihai Lu, Hong Kong Plaza
South Tower B1, Huangpu District, Shanghai 4 NOVEMBORrE 1270§g

BAFEERRIE 20204 11 H28H
T RE X R 283 B E W I REB1E T4-17:30




’/\W) V Settimana della

wwi’ﬂlmwa Noviembre 2020
Argentina

Seminario: “Cucine Nomades”
nell Bicewtenario dell’ Artusi

23al29

Argentina, 28 novembre

1D de counion; 834 7590 5688 A
Sabate 2.8 - ore 15 (,WR) Cédigo de acceso; 081054 X

Webinar

Coloquio "Cudina italiana, tradizione  emozione od excelienza” Intervent chef italiani ¢
argentini delie varie cucine regionali d1tak3, L pasta, la pirza, i mare, le tradeziont (Zoom).

- Carla Bighadon, (asa Artusi centro de cultura gastrondemica de a%a " Origen y tradicion
segin Pellegring Artusi y sus recetas .

- David Veitri, Associazione Cuochi staiani Latinoamerica, “Cixina & Calabria e Sigla”.
-Alejandro ArgUelio, Cuxinotto, “Lavera pzza napoletanay susvariantes'

- Raid Rios, Associazione Piemontese, “La bagna cauda, de 13 manteca y ¢f aceite de
& olva arwestros das”

Incontro online e dialoghi sul
tema "Cucina italiana, tradizione,
emozione, eccellenza" con Laila
Tentoni Presidente di Casa Artusi
e Carla Brigliadori Maestra di
cucina di Casa Artusi.

Alex Serdi, Cuoco kgurey rdera arzurra, “Pesto, focacGae farinata, simbolos genoveses”

- Filix Aguilera, Chef Catedra de Gastronomia Universidad Nacional del Comatwie,
Vills Reging, Patagora, "Nuestras manzanasy peras hevmanadas con el norte de itaka

- Federico Muro, (hef artusiano de Mar del Plata, “Cucnataliana e mare”,

-Dieao Esteves - Chefartusiano LaPlata, “Gicinatalianadiquae dild”,

L3 cocing representa un piar importante de b expesiencamigeatoria Esun
demento domésticoy emocional abandonado. Preparar, servie, ofrecery (onsumir “(oing
casera” (que conel tiempo se convertird cada vezen & “dimento de ka memoria”) se vuelve
en un momento fundamental para afirmary peesenvar ka propia identidad y compartie con
los demds -familiares y amigos- un componente especifico de las propias raices
geograficasy culturales

Por lo tanto, a alimentacidn debe ser considerada un complemento de ks
identidad, transantida de generacion en generacidn, (omo un clemento indispensable de
una expenienca de wida, que transciende una dimensson ndividual para Comestisse en
patremonic compartido delacomunidad mégrante.

£ EDRSA L

8 B N @) DA
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| "Creating a national cookbook: the experience of Pellegrino Artusi and the
ongoing efforts in Sudan”. Dopo i saluti introduttivi dell’Ambasciatore
Sudan, 29 novembre Gianluigi Vassallo e della Presidente di Casa Artusi Laila Tentoni avra luogo
Webinar un dialogo a distanza tra Casa Artusi e il cuoco sudanese Omer Al-Tijani,
creatore del sito "The sudanese kitchen", su come scrivere un libro
nazionale e preservare le tradizioni culinarie locali.

5th Week of The ALL-

Halion Cuitine

&)
f*ﬁﬂ Food, the Recipe for Dialogue:
"i‘{» the work of Pellegrino Artusi
) and the Sudanese Kitchen

£ EXIRADE DINARY
ITALIAN TASTE

Loom webinar
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San Paolo di Brasile, 29

novembre
Webinar

Pres. Laila Tentoni Cénsul Geral Filippo La Rosa Prof. Anabela Ferreira
Casa Artusi Consulado Geral da Itdlia Universidade de Bologna
em Sdo Paulo

' - , Rl ‘ >
| circolo Emilia-Romagna di San Paolo, Casa = Y \,

Artusi € i partner in un webinar dedicato alla i e onge tduardoMors et Ao il
entrepratosepapos Consulta degli Emiliano Restaurante Luce

Romagnoli nel Mondo

vita e all'opera di Pellegrino Artusi con la
professoressa Anabela Ferreira. Durante
l'incontro si assiste alla preparazione di una
ricetta artusiana in Brasile.

— LIS Flnger Emila e "r‘&':m'
S souaa ARTUS| et G‘-"'-EU




"La scienza in
cucina e l arte di
mangiar bene”

Pellegrino

Artusi

Kiev, 9 dicembre

Cooking VTC
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ITALIAN TASTE A

Alla presenza dell’Ambasciatore La Cecilia di Kiev, Casa Artusi dopo una
breve introduzione sull'opera artusiana si collega dalla scuola di cucina per

la preparazione di una ricetta iconica del #vivereALLitaliana le Lasagne alla
bolognese del Maestro Paolo Teverini



In occasione della V settimana della cucina italiana nel mondo che celebra
i 200 anni della nascita di Pellegrino Artusi. Llstituto Italiano di Cultura di
New Delhi commissiona a Casa Artusi una serie di 4 video ricette e
racconti artusiani e ulteriori 4 video ricette a step con approfondimenti sui

Newy Dl 25-22 prodotti a marchio DOP e IGP italiani

novembre
Show cooking online
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Prepare a battuto with these inredients,
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In occasione della V settimana della cucina italiana nel mondo che celebra
| 200 anni della nascita di Pellegrino Artusi. Llstituto Italiano di Cultura di
Montréal, Consolato d'ltalia a Montréal, Ambasciata italiana Ottawa e ICE
Montréal commissionano a Casa Artusi la realizzazione di 4 video ricette in
inglese e 4 video ricette in francese piu rispettivi estratti per

Montreal, 23-29 comunicazione social media dedicati ad Artusi e alla promozione del made
novembre in Italy

PARMIGIANO-REGGIANO DOP




CORSO DI CUCINA

DIGITALE

/\RTUSI

CAS

https://www.casartusi.it/it/bottega/view/gusto-italiano-
settimana-della-cucina-italiana-nel-mondo--P000077/

In occasione della V settimana della cucina italiana nel mondo che celebra
| 200 anni della nascita di Pellegrino Artusi. La scuola di cucina di Casa
Artusi realizza 4 video ricette artusiane per il corso digitale «Gusto Italiano»
con il Maestro Paolo Teverini. Il tutto e arricchito da approfondimenti e
curiosita sulle eccellenze del made in Italy
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https://www.casartusi.it/it/bottega/view/gusto-italiano-settimana-della-cucina-italiana-nel-mondo--P000077/

“FELLINI TRATAVOLAE
CUCINA, RICORDANDO L'ARTUSI”

La mostra, sotto forma di Web Show, & stata
riproposta in piu di 10 Paesi nel mondo.

Un omaggio reso con una esposizione di foto inerenti a
scene culinarie e conviviali, tratte dai film del Maestro.
Immagini che documentano comparse e protagonisti
raccolti attorno a tavole imbandite (matrimoni, feste), a
piu circoscritti deschi familiari 0 a mangiate solitarie. Non
mancano foto di backstage sulle pause mangerecce delle
troupe e del regista e di celebri spot diretti da Fellini.

e

—————————



Artusi realizza una
cucina nazionale che
raccoglie e sintetizza le
tante tradizioni locali,
ricomposte in un
mosaico che non
appiattisce, ma esalta
le diversita.

Q.. ASSOCAMERESTERO

OCC

2

2  ASSOCIAZIONE DELLE CAMERE DI
R) COMMERCIO ITALIANE ALLESTERO

81 Camere di

commercio italiane
in 58 PAESI




@0, ASSOCAMERESTERO

2 ASSOCIAZIONE DELLE CAMERE DI
GNOCCHI DI PATATE CD@SQS COMMERCIO ITALIANE ALLESTERO

ricetta n.89 di Pellegrino Artusi
con patate di Bologna DOP su salsa di Gorgonzola DOP
e Pancetta Piacentina DOP croccante

VIDEO cooking class
virtual authentic italian experience




Q)’OJ ASSOCAMERESTERO
C:) C C:) ASSOCIAZIONE DELLE CAMERE Dl
@Q) COMMERCIO ITALIANE ALLESTERO

4 video ricette dove agli step di
esecuzione si alternano curiosita e
approfondimenti sui prodotti a
marchio DOP e IGP italiani

». - —-."buffalo mozzarella from Campania




Casa Artusi a
~orlimpopol

I viaggio della cucina
domestica

Non si fermano i festeggiamenti per Pellegrino Artusi. E
soprattutto nell'anno del suo Bicentenario, Casa Artusi vuole far
viaggiare il suo Manuale per raggiungere ogni casa del mondo
per celebrarlo insieme a chi lo conosce e farlo scoprire a chi
ancora non lo conosce.

Abbiamo provato a riassumere con la potenza delle immagini e
delle voci la nostra missione come centro di cultura gastronomica
dedicato alla cucina domestica italiana e quindi come promotori
del bello e del buono in collaborazione con

Q. | CAMERA DI COMMERCIO
@C@ | DELLAROMAGNA
QR | FORLI-CESENA E RIMINI

I video € stato proiettato in piudi 25
Paesi, rappreséntando nel mondo
'identita italiana per la V Settimana
della Cucina ltaliana nel Mondo 2020.

Traduzione in: inglese, francese, spagnolo, portoghese,
tedesco, ucraino € cinese



